Marke i vinteren

Den 18. januar afholdte lokalafdelingen arets farste smagning, denne gang med porter og
stout.

Hele 16 medlemmer valgte at bruge denne vinter dag pa at smage disse marke al.

Aften forlgb med at deltagerne kom igennem hele 13 marke gl. De 9 af dem faldt paent ind
under de danske gldommers difination pa stout og porter, mens de sidste 4 gl ikke var rigtig
inde for denne kategori.

Under hele arrangmentet fotalte Kim og Jerry en del om gllene og stilarterne de faldt ind
under. Der blev ogsa talt meget om hvor forskellige de marke @l var og der var bestemt ikke
enighed og hvilke der var aftens bedste.

Og der var rigelig med gl, sa vi matte med graedende hjerter haelde flere liter gl ud efter
smagningen selvom der af flere af dem kun lige var kebt ind til at alle kunne far 9-10 cl. Men
folk ma have vaeret beskedene denne aften.

Pa den made fik vi started aret 2017.

Guiness - Draught
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Storbritanniens bedst-saelgende sorte gl og betragtet som den segte Guinness, selvom den
forst blev lanceret i 1961. Guinness Draught indeholder en blanding af gas, nitrogen og CO2,
som giver den karakteristiske cremede skum. Betragt glassets opfyldning, med en
hvirvlende vaeske som bglger rundt, for til sidst at dele sig i en sort vaeske og et hvidt skum -
den to karakteristiske dele for en perfekt pint.

Nyd den pa pubber eller derhjemme pa flaske eller pa dase. Afkelet, selvfelgelig. Vi
anbefaler en temperatur pa 6°C, og en koldere 3.5°C for den specielle udgave Extra Cold.
Guinness Draught dasen skal kgles ned i minimum 3 timer fer servering, og en endnu
laengere kaling vil simpelthen tilfgje den ultimative oplevelse.

Refsvindinge - Mors Stout

Mors Stout er en mark overgaret stout @l. Den er brygget pa vand, chokolademalt, humle
samt geer. @llet har en ristet aroma og i smagen finder man noter af kaffe og lakrids.

Nyd en Mors Stout til for eksempel steak, raget ked eller langtidslagret ost.

Mors Stout fas pa 33 cl. og 50 cl. flasker

Mikkeller - Beer Geek Brekfast
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Beer Geek Breakfast var Mikkellers farste kommercielle gennembrud, og var gllen som
bragte bryggeriet helt til tops blandt al-feinsmeckere pa bl.a. Ratebeer.

Beer Geek Breakfast er en rigtig flot kaffesort Stout pa 7,5% alc., som havde et taet lysebrunt
skum, som forsvandt hurtigt.

Jeg syntes at aromaen var ganske god. Der var, til min glaede, kun ganske lidt duft af kaffe,
en god duft af merk ristet malt, og en god sedme som i havre Stouts. Jeg syntes ogsa at
smagen var rigtig god, idet kaffen heller ikke her var for overvaeldende, men holdt sig i
baggrunden og bare understgttede smagen. J

Eftersmagen var halvlang, og bade sgd, lidt krydret, og med en sad kaffesmag.

Fuellers - London Porter
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London Porter er brygget efter en original opskrift fra det 19. arhundrede og var populaer
blandt porterne pa markederne i London. Den er brygget pa brun-, krystal- og
chokolademalt og er afbalanceret med Fuggles humle. Den har en kaffeagtig bitterhed og
en behagelig eftersmag. London Porter er en blad, men staerk gl. London Porter er serdeles
velegnet til brug i gryderetter.

Sierra Nevada - Porter
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Sierra Nevada Porter er en dejlig fyldig @l med cremet skum. Den er mark og fyldig med en
smag af malt og karamel. Sierra Nevada Porter er seerdeles velegnet til en god bef, men
med den cremede karamelsmag er den ogsa velegnet til desserter med chokolade.

Lion - Stout

Stout fra Lion Brewery. Tjeeresort med taet skum. | neesen opleves blomme, lakrids, ristet
malt og spiritus. Smagen er ristet malt, kaffe, lidt lakrids og chokolade. Alkoholen markes
ikke rigtig i smagen. Bitterheden er behersket og giver en blid fyldig oplevelse. Bemaerk de
hgje ratings og her er tale om en gl af mere eksotisk afstamning nemlig Sri Lanka.

Royal - Stout

Hearer til en af de aldste gltyper. Den kaldes sommetider for en "mildere porter". Denne
gamle gltype er lavet med pilsnermalt, minchermalt og markristet farvemalt. Ved at holde
igen pa malten og anvende en portion rafrugt har vi opndet den mildere smag. Royal Stout



kan nydes i langt flere sammenhange, end man umiddelbart tror. Prav at drikke den
tempereret til fx dessert. Udvikles ved lagring.

De Molen - Hel und Veroemeins

Der er tale om en imperial stout pa 10%. En meget fyldig @l, og med en smagseksplosion af
ristet malt, chokolade og kaffe, men ogsa med terret frugt blandt smagsnoterne.

Det gor ogsa ellen lidt sedlig, men pa den gode made. Og bare ved at dufte til den, ved du,
at der venter én af de helt store gloplevelser.

Samuel Smith's - Imperial Stout
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Imperial Stout fra bryghuset Samuel Smith er rig pa smag. @llet har med sin behagelige
harmoni mellem det t@grre og sede hastet et veeld af anerkendelse i glkredse. @lskribent
Micheal Jackson giver sdgar denne @l hele 4 stjerner ud 5 mulige.

Hercule - Stout



Hercule Stout er en blanding imellem britisk og belgisk bryggetradition - brygget efter
britiske forskrifter og smagsmaessigt afrundet pa belgisk manér. Mesterdetektiven Hercule
Poirot, som den er opkaldt efter, er en romanfigur af belgisk/vallonsk afstamning, men
opfundet og fortalt af den engelske krimiforfatter Agatha Christie, og som sadan ogsa en fin
navnemaessig gestus og hilsen fra bryggeren til det britiske ophav, som i sin tid fremelskede
denne brygtype, der ogsa kaldes Imperial Stout.

Duft og smagsnoter: Hercule Stout er en sort, uigennemsigtig Stout med en middelkraftig
beigefarvet skum. Smagen er fyldig og domineret af mokka og chokolade med toner af
syltet frugt og karamel. Eftersmagen forandrer sig, og gar fra en mark, let bitter maltet smag
over i et sgdere karamelagtigt flor, som samler sig pa tungespidsen frem for i bagmunden,
som det ofte er tilfeeldet hos dens britiske bradre.

Mikkeller - Porter

Lervig - Konrad 3 Bean Stout



3 Bean stout. @llen er et samarbejde mellem Lervig og brasilianske Way Beer. Det er en
Imperial Stout med vanilje, kakao og Tonka benner.

Thisted - Limfjordsporter

Limfjordsporter, eller i folkemunde "gllets gentleman", er en naesten sort undergaeret porter
med en cremet lysebrun skumtop. Smagen er kompleks, og domineret af lakrids, rgg, ristet
byg og maltsadme, og flot afstemt med en markant bitterhed fra humlen.

Peter Klemensen kgbte ved lukningen af Urban bryggeriet i 1986 rettigheden til navnet og
den karakteristiske bla/orange etiket. | 1989 kom Limfjordsporteren sa pa markedet fra
Thisted Bryghus, men Klemensen fortsatte med at udvikle pa opskriften indtil 1997, hvor
han ikke mente den kunne forbedres yderligere.

Sidenhen er denne gl blevet et ikon i glverdenen, og det er et af de relativt fa produkter fra
Thisted Bryghus, der findes udenfor landets graenser - senest USA, hvor den fas pa fad i
adskillige velassorterede glbarer.

De fleste nyder Limfjordsporter alene uden mad, men prgv den ogsa til kraftige simreretter
eller den avancerede som ledsager til gsters.

Anbefalet serveringstemperatur 8-14 °C.

Stemnings billeder
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