Grillen blev tendt.....

Sommeren kom til Lyngby, samme dag som Lokalafdelingen Kabenhavn Nord valgte at
afholde sig grill arrangement.

Saledes mgdte medlemmerne op den 14/6 ved Tyrolerhuset, til en teendt gril og et
fadelsanleg det snurrede.

Da folk medte om fik de en dejlig kold fadel til at starte pa, efterhanden som alle var
kommet blev der lagt beffer pa grillen.

Da befferne sa var feerdige kunne deltagerne kaste sig over alt det dejlige hjemmelavet mad
der var bragt fra af formandingen.

Mens sulten blev stillet, kom de gl der var planlagt frem pa bordet, sdledes at vi kom
igennem de gl der er beskrevet her under.

Men da vi i det sidste stykke tid har faet samlet nogle flasker sammen fra de forskellige
smagninger var der mange andre gl med til denne fest.

SA sidst pa eftermiddagen var der vil smagt pa mere end 10 forskellige al, og de 15 liter
fadel var drukket. og deltagerne kunne rydder op.

Dagen sluttede af med at der blev gnsket god ferie og sommer, og alle gik hjem i det gode
sommervejr.

Mark #1 - Herslev

6,0%

Vores mark og gode handvaerk pa flaske.
Denne gl er udelukket brygget med lokale ravarer, korn og he.

Det er teori, vores landbrug, vores liv og identitet. Smager af rabarber, en tur rundt i
frugthaven. Masser frisk syren fra geeringen med hg. Kan bruges som aperitif, til granne
forretter, fisk og skaldyr eller bare drikkes i godt selskab. Mere nordisk bliver det ikke.

Indhold: @kologisk bygmalt og hg, geer.

Skands 10 ars jubileeumsbryg

10%

Et specialbryg fremstillet i anledningen af bryggeriets 10 ars fedselsdag den 9. juni 2014.

En belgisk inspireret gl brygget pa 10 forskellige specialmalte, gaeret med bade @l og vin geer,
som giver maltet og frugtagtig duft samt en vings smag.



@llen er lagret pa egespaner, hvilket giver en fyldig og rund fadsmag.

Willemoes jubilaeums bryg

7,0%

I maj 2004 blev den fgrste specialgl under det stolte navn Willemoes praesenteret ved den
store danske Qlfestival i Kebenhavn.

Vi vil gerne fejre 10aret sammen med jer, derfor er vi i fuld gang med at brygge en
jubileeumsbryg seerligt til lejligheden og med det simple formal at forkaele enhver Willemoes-
nyder.

De to brygmestre, der siden 2004 har staet bag Willemoes-serien er gdet sammen om at
brygge en Imperial Brown Ale, hvor chokolademaltens ristede toner giver perfekt modspil til
sveskernes syrlighed.

Bryggen er til sidst krydret med den eksklusive Royal Danish Navy Rum. en segte dansk
fladerom, genskabt efter apoteker A.H. Riises originale recept pa den rom, han kreerede og
leverede til fladens skibe.

Chili Klaus Ghost - Midtfyns Bryghus

9,2%

Denne chiligl er et samarbejde mellem Midtfyns Bryghus og Chili Klaus.

Den er lavet med Ghost chilien, Bhut Jolokia, som er en af de mest bergmte og berygtede
chilier i verden. Berygtet for sin intense styrke pa over 1.000.000 SHU og bergmt for sin
s@de chilismag.

Her har Midtfyns Bryghus endnu engang lavet en Chili gl som kommer til at give genlyd i
glverden.

Black lager (fadgl) - Hancock

5%

Hancock Black Lager er som classic-typen, en merk @l brygget med lagermalt. Dette giver i
modsaetning til pilsnermalt en markere farve samt en mere fyldig ol. Pa trods af den sterre
fylde, er alkoholstyrken den samme som pilsnergllen, Hoker Bajer. Det tager mindst 90 dage
at lave en Hancock Black Lager.
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