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Stilartsdefinitioner

Revideret og udgivet af foreningen Danske @ldommere 2022

Indledende noter til bryggere og gsldommere

1. Stilartsbeskrivelsen blev grundlaeggende revideret i 2011. Nye stilarter er kommet til, andre er
udgdet og nogle er sldet sammen. Derfor er nummereringen ogsa andret. Ny version er
udgivet i 2015, 2017, 2019 og 2022 se www.oeldommer.dk for revisionshistorik.

2. Den enkelte stilart er systematisk beskrevet, s& det for hver karakter er angivet, om denne er
fraveerende eller kan vaere til stede pd svagt, middel eller kraftigt niveau. @ldommere skal
veere szerligt opmaerksomme pa disse angivelser, som definerer, hvad der er den enkelte
stilarts hovedkarakter. Normalt naevnes fgrst malt og derefter humle, hvorefter de gvrige
karakterer oplistes. Raekkefglgen er den samme, selv om malten maske ikke er den mest
markante.

3. Karakterord angivet under aroma vil ga igen i smagen, medmindre andet er angivet.

Stilartsbeskrivelsen skal fgrst og fremmest ses som et redskab til konkurrencer og ikke som en
komplet kategorisering af kommercielle gl. Derfor vil der i nogle beskrivelser std, at stilarten
skal indeholde eller ikke ma indeholde bestemte elementer. Dette er for at understrege, at det
er noget, som dommerne skal veere opmaerksomme pa ved bedsmmelse til konkurrencer.

5. I visse stilarter skal grundstilarten og tilsaetningerne angives. Husk détte, nar der indsendes gl
til konkurrencer.

6. Mange stilarter er brede og defineres ikke af en enkelt kommerciel gl. Det gaelder fx stilarten
Engelsk strong bitter/pale ale, hvor Fullers ESB kun er ét blandt mange forskellige eksempler.

7. De kommercielle stilartseksempler er navnt i prioriteret reekkefglge. Det fgrste eksempel er
saledes det mest klassiske. Sammenlignes de fgrste 2 til 3 eksempler, giver det et godt indtryk
af stilartens bredde.

8. Na&r en gl vurderes, skal der fokuseres pa helheden - ikke pa enkelte elementer hver for sig.
Lees forst hele den padgaeldende stilartsbeskrivelse igennem og forsta dens karakter, fgr gllet
bedgmmes.

9. Stilartseksempler til humlede og lette gltyper bgr altid smages s& friske som muligt.

10. Bemaerk at kategori 14. SPECIAL@L ikke er en kategori, hvor alt er tilladt, men hvor det
handler om at forny/lgfte/komplementere en klassisk stilart ved brug af tilseetning(er).
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. LYS LAGER

Moderne lys lager
International lager
Tjekkisk pilsner
Tysk pilsner
Miinchener helles

M¢RK LAGER
Moderne mgrk lager
Wiener
Marzen
Miinchener dunkel
Mgrk tjekkisk lager
Schwarzbier
Klassisk rgggal

BOCK

Helles bock / maibock
Bock

Doppelbock

Eisbock

Weizenbock

. LYS ALE

Engelsk ordinary bitter

Engelsk best bitter

Engelsk strong bitter / pale ale
Engelsk golden ale

Amerikansk pale ale

California common / steam beer
Kdlsch

Forklaringer pa fagudtryk

OG eng. Original Gravity. Urtens veegtfylde inden geeren

tilseettes. Angives i gram pr. liter.

FG eng. Final Gravity. @llets vaegtfylde efter geering,
lagring og eventuel frysning. Angives i gram pr. liter.

IBU eng. International Bitter Units - enhed til
beskrivelse af gllets bitterhed. Forskellige gltyper kan
have samme IBU, som kan opleves forskelligt.
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5. M¢RK ALE

Engelsk brown ale
Amerikansk brown ale
Engelsk dark mild
Altbier

Skotsk ale

Skotsk steaerk ale

Old ale

. IPA
Engelsk IPA
Amerikansk IPA
Imperial IPA
Black IPA
New England IPA
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7. HVEDEQL

A. Weizen (sydtysk)
B. Dunkelweizen

C. Belgisk wit

8 PORTER/STOUT
Dry stout

B. Sweet stout

C. Oatmeal stout

D. Porter

E. Moderne porter og stout

9. STARK OL

A. Engelsk barley wine

B. Amerikansk barley wine
C. Foreign extra stout

D. Baltisk porter

E. Imperial stout

10. LYS BELGISK ALE
Belgisk blond

Lys steerk belgisk ale / tripel
Biere de garde

Saison
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11. MORK BELGISK ALE

A. Belgisk dubbel / bruin

B. Mgrk steerk belgisk ale /
quadrupel

12. SYRLIG OL
Gueuze lambic
Belgisk frugt lambic
Flamsk r@d

Flamsk brun/oud bruin
Berliner weisse

Gose
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13. HISTORISKE

DANSKE QL
A. Hvidtel
B. Skibsgl

14. SPECIALQL

A. Frugt- / grgntsagsgl
B. Kryddergl

C. Treelagret gl

D. Andre rgggl

E. Andre tilszetninger

EBC-farveskalaen

EBC 3-6
EBC 7-10
EBC 11-15
EBC 15-25
EBC 25-35
EBC 35-45
EBC 45-60
EBC 60-80

EBC =100

EBC eng. European Brewery Convention - enhed til
beskrivelse af farve pd malt og @l. Den anvendte skala
er kun vejledende. Specielt mgrke farver kan veere
sveere at vurdere.
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EBC 80-100

Lys halmgul

Halmgul

Gylden

Ravfarvet

Kobberfarvet

Mgrk kobberfarvet / lys brun
Rgdbrun / brun

Mgrk rgdbrun / mgrkebrun
Rgdsort / brunsort

Sort



1. LYS LAGER

Lys lagergl er undergzaeret og brygget helt eller delvist
pa lyse malte/rafrugt. Lys lager skal fremstd med et
meget rent udtryk, og frugtestere m3 ikke bemaerkes.
Maltsmagen skal veere ren med karakter af korn og lyst
brgd. Humlekarakteren varierer mellem stilarterne, men
der skal altid bruges mellemeuropaisk humle i de
europaeiske stilarter. Traditionelt er gl i denne kategori
brygget ved dekoktionsmaeskning. @llet fermenteres
koldt og lagres i laengere tid. @I i denne kategori
serveres godt kglet.

1A. MODERNE LYS LAGER

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1044-56 | 1008-15 | 4,5-5,6 35-50 7-15

En lys karakterfuld undergaeret gl som kendetegnes ved
den rene maltsmag og et markant bidrag fra humlen.
Humle anvendes for at tilfgje markant frugtagtig og
blomsterrig aroma og smag. Det er almindeligt at
tilseette store maengder humle sent i kogningen.
Tgrhumling er almindelig for stilarten. Humlekarakteren
i aroma og smag skal veere frisk.

Aroma: Fravaerende til svag maltaroma. Middel til
kraftig humlearoma. Alle humletyper tillades.
Fraveaerende til svagt niveau af DMS og diacetyl.
Udseende: Halmgul til gylden. Kraftigt skum. Klar til let
taget.

Smag: Svag til middel, lys maltsmag, som ikke ma
dominere. Middel til kraftig humlesmag og -bitterhed.
Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Jamtland Hell, Victory Prima Pils, Hornbeer
Dryhop, Svaneke Pilsner.

1B. INTERNATIONAL LAGER

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1044-51 | 1010-16 | 4,5-5,3 20-30 6-12

En industriel og let tilgeengelig version af pilsneren.
Malten suppleres gerne med store maengder rafrugt
(normalt majs eller ris). @llet skal fremsta rent og
elegant. Der skal anvendes mellemeuropaeisk humle, og
ofte bruges kun bitterhumle. @llet skal gzere koldt, dog
et par grader varmere end normal pilsnergaering.

Aroma: Svag aroma af lys malt og mellemeuropaeisk
humle. Svag til middel niveau af DMS. Diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Lys halmgul til gylden. Medium til kraftigt
skum. Helt klar.

Smag: Fravaerende til svag sgd maltsmag. Svag
humlesmag og -bitterhed.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Carlsberg, Heineken, Grgn Tuborg,
Budweiser (amerikansk).

1C. TJEKKISK PILSNER

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1046-52 | 1012-17 | 4,1-5,0 35-45 7-15

Tjekkisk pilsner fra sma tjekkiske bryggerier er ofte
mere humlet og mere diacetylpraeget end de industrielt
bryggede @l, der typisk er tilgeengelige i Danmark. Den
tjekkiske pilsner brygges med meget blgdt,
mineralfattigt vand og er kendetegnet ved stor
maltfylde og restsgdme samt brug af Saaz-humle.
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Aroma: Svag til middel maltaroma af brgd og kiks.
Svag til middel krydret humlearoma af
mellemeuropaiske humletyper. Fraveerende til middel
niveau af diacetyl. DMS ma ikke forekomme.
Udseende: Halmgul til gylden. Kraftigt og tykt skum.
Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af brgd
og kiks. Middel til kraftig humlesmag med karakter af
graes og krydderurter. Hgj restsgdme balanceres af
middel til kraftig bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium karbonering - lavere end
de fleste undergeerede gltyper.

Eksempler: Pilsner Urquell, Budweiser Budvar,
Staropramen Pilsner, Ngrrebro Ceske Béhmer.

1D. TYSK PILSNER

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1045-50 | 1006-12 | 4,5-5,3 30-45 5-10
Den tyske pilsner er en lys og tgr pilsnergl med markant
humlebitterhed og indslag af DMS. Det harde og
sulfatrige vand i Nordtyskland ggr, at gllet har en mere
kantet og humlebitter profil end de tjekkiske pilsnere.
Tyske aedelhumler anvendes generelt og giver
bitterheden en krydret note.

Aroma: Fravaerende til svag lys maltaroma. Svag til
kraftig humlearoma af mellemeuropaeiske humletyper.
Svagt til kraftigt niveau af DMS. Diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Lys halmgul til halmgul. Kraftigt og tykt
skum. Klar.

Smag: Svag til middel smag af pilsnermalt, som ikke
m& dominere. Middel til kraftig krydret humlesmag.
Middel til kraftig humlebitterhed, der kan virke skarp og
let metallisk.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Jever, Bitburger, Warsteiner.

1E. MUNCHENER HELLES

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1044-50 | 1008-12 | 4,8-5,5 18-25 7-14
Munchener helles er en blgd og maltdomineret lys lager.
Farven er inspireret af den tjekkiske/bghmiske pilsner,
men de andre karakteristika minder om de traditionelle
mgrke pilsnere med vaegt pd maltkarakteren og med en
meget diskret humleprofil.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brgd og korn. Svag humlearoma af mellemeuropaeiske
typer. Fravaerende til svagt niveau af DMS. Diacetyl ma
ikke forekomme.

Udseende: Halmgul til gylden. Kraftigt og tykt skum.
Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af brgd
og korn, men ingen karamel. Svag til middel
humlesmag, af mellemeuropaiske humletyper. Svag
humlebitterhed.

Krop: Medium krop. Lav til medium karbonering -
lavere end de fleste undergaerede gltyper.

Eksempler: Weltenburger Barock-Hell, Hacker-Pschorr
Minchner Hell.




2. MORK LAGER

Mgrkt lagergl er undergaeret og brygget pd mgrke
basismalte, specialmalte og evt. visse typer rafrugt. De
fgrste undergaerede gl var alle mgrke, fordi man fgr
1830’erne endnu ikke var i stand til at masseproducere
lyse malte. Mgrke lagergl er isaer udbredt i
Skandinavien, Tyskland, @strig, Tjekkiet og USA.

2A. MODERNE M@RK LAGER

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1044-58 | 1010-16 | 4,5-6,0 25-40 20-70

En mgrk karakterfuld undergeeret gl som kendetegnes
ved en god balance mellem malt og humle.
Humlekarakteren i aroma og smag skal veere frisk.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brgdskorpe/karamel/chokolade. Svag til kraftig
humlearoma. Alle humletyper tillades. Fraveerende til
svagt niveau af DMS og diacetyl.

Udseende: Ravfarvet til mgrkebrun. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltkarakter, som kan have
karakter af brgdskorpe, kiks, karamel og chokolade.
Middel til kraftig humlesmag, der balanceres af malten.
Svag til middel humlebitterhed.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Ngrrebro New York Lager, Samuel Adams
Boston Lager, Brooklyn Lager.

2B. WIENER
e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC
1048-56 | 1010-16 | 4,8-5,6 18-30 16-30

Wienergl er en velbalanceret mgrk lager. Farven
kommer fra wiener- og minchenermalt.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brgd og karamel. Fraveerende til svag humlearoma fra
mellemeuropaeiske humletyper. Fraveerende til svagt
niveau af DMS. Diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Ravfarvet til kobberfarvet. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af brgd
og karamel. Let ristede noter kan forekomme. Svag til
middel humlesmag og -bitterhed.

Krop: Let til medium krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Negra Modelo, Fur Vulcano Classic, Royal
@kologisk Classic.

2C. MARZEN
0G FG Alk.(vol%) | 1BU EBC
1052-60 | 1012-20 | 5,2-6,2 22-28 | 11-35

Denne stilart har ikke meget at ggre med de

moderne, industrielle oktoberfestgl, som i dag minder
mere om en standard lys lagergl. Marzen er en udvikling
af wienergllet med en lidt hgjere urtstyrke, som ggr den
lzengere holdbar. Det vigtigste kendetegn er
maltkarakteren, som skal dominere, men balanceres af
humlen.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brgd, kiks og karamel. Svag til middel humlearoma med
karakter af mellemeuropaeiske humletyper. Fravaerende
til svagt niveau af DMS. Diacetyl ma ikke forekomme.
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Udseende: Gylden til kobberfarvet. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag, som er mere let-
ristet end karamelagtig. Svag, men maerkbar
humlesmag og -bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Ayinger Oktober Fest Ur-Marzen,
Schwaben Brau Das Echte Marzen, Spaten Oktoberfest
Urmarzen.

2D. MUNCHENER DUNKEL

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1052-56 | 1014-18 | 4,8-5,5 16-25 35-80
Den traditionsrige gltype fra Miinchen er en mgrkere og
mere maltdomineret gl. En Miinchener dunkel skal veere
mgrk maltet med ristede, men ikke braendte noter. En
god Minchener er fyldig, maltet og blgd, mens en knap
s& god er sgd og vammel.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brgd samt noter af chokolade og ristet malt. Svag
aroma af ugeeret urt. Svag humlearoma af
mellemeuropaeiske typer. Fravaerende til svagt niveau af
DMS og diacetyl.

Udseende: Mgrk kobberfarvet til mgrk rgdbrun.
Medium til kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig, blgd og fyldig maltsmag med
karakter af brgd, karamel og chokolade fra Miinchener
malt. Svag, men maerkbar humlesmag og -bitterhed
giver balance i gllet.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Ayinger Altbairisch Dunkel, Kénig Ludwig
Dunkel, Hacker-Pschorr Miinchner Dunkel, Paulaner
Original Minchner Dunkel, Weltenburger Kloster Barock
Dunkel.

2E. M@RK TJEKKISK LAGER

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1044-52 | 1012-16 | 3,9-4,8 22-30 40-90
Mgrk tjekkisk lager er ofte sgd som urt, men mere
balancerede eksempler forekommer ogsa.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
toffee, karamel, meelkechokolade og ugeeret urt.
Fraveerende til svag humlearoma af mellemeuropeeiske
typer. Svag til kraftigt niveau af diacetyl. DMS ma ikke
forekomme.

Udseende: Mgrk kobberfarvet til rgdsort. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig sgd maltsmag med karakter af
karamel og meelkechokolade. Svag til middel ristet
maltkarakter, som kan bidrage med bitterhed.
Fraveerende til svag humlesmag og humlebitterhed.
Krop: Medium krop. Medium karbonering.
Eksempler: Kozel Dark, Bohemia Regent Dark, 1795
Dark, B.B. Dark.
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2F. SCHWARZBIER

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1044-52 | 1008-12 4,6-5,5 22-30 | 50-90
Schwarzbier er en undergeeret gl med ristet karakter.
Traditionelt blev Schwartzbier brygget i omrader, hvor
vandet var hardt. Kan betegnes som en sort pilsner.

Aroma: Svag til middel ristet maltaroma. Svag til
middel humlearoma, der stammer fra
mellemeuropaeiske humletyper. Humlen kan vaere
dominerende i forhold til malten. Fravaerende til middel
niveau af DMS. Fraveerende til svagt niveau af diacetyl.
Udseende: Rgdbrun til rgdsort. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til kraftig ristet maltsmag med svag til
middel sgdme. Svag til middel humlesmag og -
bitterhed.

Krop: Let til medium krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Kostritzer Schwarzbier, Kulmbacher
Monchshof Schwarzbier, Krusovice Cerne (dark),
Kaiserdom Dark.

2G. KLASSISK ROGOL

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1048-58 | 1012-16 4,5-6,0 20-30 | 20-75
En historisk specialitet i byen Bamberg i Tyskland. En
Marzen med tydelig reget karakter i bade smag og
duft fra tysk rggmalt. Rggmaltens karakter varierer
efter malteri. Nogle bryggerier producerer deres egen
rggmalt (rauchmalz).

Aroma: Svag til kraftig rgget maltaroma med karakter
af bacon og rgget skinke. Humlearoma bemaerkes ikke.
DMS og diacetyl m3 ikke forekomme.

Udseende: Ravfarvet til mgrk rgdbrun. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af
brgd, kiks og karamel. Svag til kraftig regsmag. Svag til
middel bitterhed, men humlen bemaerkes ikke i smagen.
Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Aecht Schlenkerla Rauchbier Marzen,
Spezial Rauchbier Mdrzen, Hummel-Brau Réucherla
Marzen, Krenkerup Rauchbier.
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Bock har sin oprindelse fra det Nordlige Tyskland
Einbeck i Niedersachsen, men forbindes med Bayern,
hvor den er blevet brygget siden 1600-tallet.
Traditionelt er bockgl brune med en overvejende ren
maltkarakter og balance mellem maltsgdme og ristede
noter. Bitterheden er diskret. I nyere tid er lys bockgl
kommet til - ofte som et saesonbestemt produkt, fx om
fordret i form af Maibock. De lyse bockgl er ogsa
domineret af en blgd maltprofil, men er normalt gaeret
laengere ned end de traditionelle bockgl, hvilket betyder,
at bitterheden er tydeligere. Traditionelt er gl i denne
kategori brygget ved anvendelse af dekoktionsmaesk-
ning. @llet fermenteres koldt og lagres i lang tid.

3A. HELLES BOCK/MAIBOCK
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3C. DOPPELBOCK

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1066-70 | 1012-20 | 6,3-7,5 20-35 11-20

En ret ny gl i forhold til andre medlemmer af bock-
familien. En relativ lys, steerk og maltdomineret lagergl
med en behagelig afrundet afslutning, der gar gllet let
drikkeligt. Helles Bock/Maibock er typisk brygget til fest,
fordr og sommer. Humlekarakteren er generelt mere
fremtreedende end i andre bocks. Servering af Maibock
er specifikt forbundet med foraret og maj maned.

Aroma: Svag til middel maltaroma af pilsnermalt,
eventuelt med yderligere karakter af brgdskorpe og
ristet brgd. Fravaerende til middel humlearoma fra
mellemeuropaeiske humler. Fraveerende til svagt niveau
af frugtestere, alkohol og DMS. Diacetyl ma& ikke
forekomme.

Udseende: Gylden til lys ravfarvet. Medium til kraftigt
skum. Klar.

Smag: Middel til kraftig sgd maltsmag. Middel til kraftig
bitterhed, men kun svag til middel humlesmag.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Ayinger Maibock, Einbecker Ur-Bock Hell,
Einbecker Mai-Ur-Bock, Andechser Bergbock Hell.

3B. BOCK

e]€] FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1066-74 | 1018-24 | 6,3-7,0 20-30 | 30-60

Den klassiske bock har sin oprindelse i Hansestaden
Einbeck, men brygmestrene i Bayern tog den til sig, og i
folkemunde blev den til Bock. Bock betyder buk p& tysk,
og derfor prydes mange kommercielle eksempler af en
buk pa etiketten. Bock er en mgrk og fyldig @l, der er
helt domineret af malt uden at veere sgd.

Aroma: Middel til meget kraftig maltaroma med
karakter af brgdskorpe og kiks. Fraveerende til svag
humlearoma. Fravaerende til svagt niveau af frugtestere
og alkohol, som kan have karakter af tgrret frugt. DMS
og diacetyl m& ikke forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til rgdbrun. Medium til kraftigt
skum. Klar.

Smag: Middel til kraftig sed og maltet smag med
tydelige indslag af alkohol. Sgdmen balanceres af
humlebitterhed, men humlen bemaerkes ikke i smagen.
Svagt niveau af frugtestere.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Einbecker Ur-Bock Dunkel.
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1074-80 | 1020-28 | 6,5-7,8 17-27 35-95

En Bayersk gltype, som oprinder fra Paulaner-munkene
i Minchen. En staerkere udgave af bock, der er vings og
kraftig. For munkene var doppelbock et flydende brgd
og gav under de leengere fasteperioder - bl.a. i
forbindelse med pasken - munkene vigtig naering.
Munkene fik i 1780 tilladelse til at szelge gllet til
befolkningen som kaldte det doppelbock, men munkene
navngav det navnet Salvator - et navn, der stadig
haenger fast, og som anvendes kommercielt for
doppelbock.

Aroma: Kraftig til meget kraftig maltaroma med
karakter af brgd og karamel. Chokoladenoter kan
forekomme i mgrkere udgaver, men aldrig ristet
karakter. En kombination af frugtestere, lagring og
alkohol kan give en vings karakter af tgrret frugt.
Humlearoma ma ikke bemaerkes. DMS og diacetyl m&
ikke forekomme.

Udseende: Mgrk kobberfarvet til rgdsort. Svagt til
kraftigt skum. Klar.

Smag: Kraftig til meget kraftig sgd, vings og brgdagtig
maltsmag med noter at tgrret frugt og chokolade. @llet
er sgdt, men mé& ikke vaere vammelt. Varmende alkohol.
Svag humlesmag og -bitterhed. Bitterhed fra ristet malt
m3 ikke bemaeerkes.

Krop: Fyldig krop. Medium karbonering.

Eksempler: Andechser Doppelbock Dunkel,
Weltenburger Asam Bock, Ayinger Celebrator,
Weiheinstephaner Korbinian, Paulaner Salvator, Fur
Bock.

3D. EISBOCK

e]€] FG AlK (vol%) | IBU EBC

- - 8,5-13 25-50 30-70

En specialitet fra Kulmbach i Bayern. En ekstra staerk
bock/doppelbock, hvis karakter koncentreres og
forsteerkes ved at den fryses, og isen fjernes fra gllet.
Domineres af en vings karakter af alkohol.

Aroma: Kraftig til meget kraftig maltaroma med
karakter af brgd og karamel. Humlearoma ma ikke
bemaerkes. Middel til kraftig aroma af alkohol med
vingse noter af tgrret frugt. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til mgrk rgdbrun. Fraveerende
til medium skum. Klar.

Smag: Kraftig til meget kraftig sgd maltsmag. @llet er
sgdt, men ma ikke vaere vammelt. Varmende alkohol.
Svag humlebitterhed uden smag af humle.

Krop: Fyldig krop. Lav karbonering.

Eksempler: Kulmbacher EKU 28, Kulmbacher Eisbock.
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3E. WEIZENBOCK

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1064-90 1015-22 6,5-8,5 15-30 | 26-90
En staerk og overgeeret gl, der kombinerer
bock/doppelbock og weissbier. Karakteren af sydtysk
hvedeglsgeer er tydelig. Aventinus er den zldste
Weitzenbock og er brygget siden 1907 pa Schneider
Weisse Brauhaus i Mlinchen.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
brad, kiks, karamel og chokolade. Svag til kraftig
karakter af banan og nellike. Humlearoma m3 ikke
bemaerkes. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Kobberfarvet til brunsort. Medium til
kraftigt skum. Let til kraftigt taget.

Smag: Middel til kraftig sgd maltsmag. Let ristede noter
kan forekomme. Svag til kraftig karakter af banan og
nellike. Humlesmag og -bitterhed bemaerkes ikke.
Varmende alkohol bemaerkes, men ma ikke virke
sprittet.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Schneider Aventinus, Erdinger Pikantus,
Indslev Hvede Bock.
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4. LYS ALE

Lys Ale er overgaeret og brygget pd lyse malte og evt.
lyse typer rafrugt. De mest humlede lyse ales kaldes
IPA’er og har deres egen kategori.

4A. ENGELSK ORDINARY BITTER

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1033-39 | 1006-12 | 3,0-3,9 20-40 15-30
Den mildeste af de lyse engelske ales. Kendetegnet ved
balance mellem malt, engelsk humle og frugtestere. De
tre typer Engelsk Bitter har de fleste karaktertraek til
feelles bortset fra styrken. Derfor vil et stilartseksempel i
den ene type ogsa give et godt indtryk af, hvordan de to
andre typer smager.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
toffee, karamel, kiks og lyst brgd. Svag til middel
engelsk humlearoma, der kan beskrives som graes,
blomster og harpiks/fyrrendle. Svag til middel niveau af
frugtestere. Fravaerende til svagt niveau af diacetyl.
DMS ma3 ikke forekomme.

Udseende: Lys ravfarvet til kobberfarvet. Svagt til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag med karakter af
toffee, karamel, kiks og lyst brgd. Middel til kraftig
humlesmag og -bitterhed.

Krop: Let til medium krop. Lav karbonering.
Eksempler: Fullers Chiswick Bitter, Cains IPA, Jennings
Lakeland Bitter.

4B. ENGELSK BEST BITTER

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1040-46 | 1006-12 | 4,0-4,8 20-40 25-35
Den mellemste af de lyse engelske ales. Kendetegnet
ved balance mellem malt, engelsk humle og frugtestere.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
toffee, karamel, kiks og lyst brgd. Svag til middel
engelsk humlearoma, der kan beskrives som grees,
blomster og harpiks/fyrrendle. Svag til middel niveau af
frugtestere. Fravaerende til svagt niveau af diacetyl.
DMS ma ikke forekomme.

Udseende: Kobberfarvet. Svagt til kraftigt skum. Klar
til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag, med karakter af
toffee, karamel, kiks og lyst brgd. Middel til kraftig
humlesmag og -bitterhed.

Krop: Medium krop. Lav karbonering.

Eksempler: Fullers London Pride, Shepherd Neame
Spitfire, Greene King Ruddles County Bitter.

4C. ENGELSK STRONG BITTER/ENGELSK PALE ALE

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1046-60 | 1010-16 | 4,8-6,0 25-45 25-40
Pale ale er typisk etikettenavn for en flasket udgave af
den staerkeste engelske bitter. Kendetegnet ved balance
mellem malt, engelsk humle og frugtestere.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
toffee, karamel, kiks og lyst brgd. Svag til middel
engelsk humlearoma, der kan beskrives som graes,
blomster og harpiks/fyrrendle. Svagt til middel niveau af
frugtestere. Fravaerende til svagt niveau af diacetyl.
DMS ma3 ikke forekomme.
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Udseende: Kobberfarvet til mgrk kobberfarvet. Svagt
til kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag med karakter af
toffee, karamel og lyst brgd. Nogen restsgdme kan
forekomme. Middel til kraftig humlesmag og -bitterhed.
Krop: Medium til fyldig krop. Lav karbonering.
Eksempler: Fullers ESB, Morland Old Speckled Hen,
Shepherd Neame Bishops Finger, Greene King Abbot
Ale.

4D. ENGELSK GOLDEN ALE

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1040-50 | 1008-16 | 3,8-5,0 20-40 5-15

Udviklet som et alternativ til pilsnergl. Skal veere let og
forfriskende. Brygges typisk p& pilsner-/pale ale malt,
evt. lidt hvedemalt og med rigelige maengder aroma-
humler.

Aroma: Svag til middel maltaroma typisk med karakter
af lyst br@gd. Middel til kraftig humlearoma med karakter
af engelske eller amerikanske typer. Fravaerende til
svagt niveau af frugtestere. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Lys halmgul til gylden. Svagt til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel lys maltsmag. Middel til kraftig
humlesmag og -bitterhed. Restsgdmen kan vaere
tydelig, men i balance med humlen.

Krop: Let til medium krop. Lav til medium karbonering.
Eksempler: Badger Golden Champion, Williams
Brothers Gold, Brewdog Trashy Blonde, Crouch Vale
Amarillo.

4E. AMERIKANSK PALE ALE

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1044-56 | 1008-16 | 4,4-5,9 20-40 12-28

En efterhdnden klassisk amerikansk gltype, som er en
mere humlet udgave af engelske pale ales. Typisk med
markant duft og smag fra de amerikanske humletyper.

Aroma: Fravaerende til svag maltaroma med karakter
af brgd og karamel. Middel til kraftig humlearoma fra
amerikansk humle, som kan have karakter af citrus
(appelsin og grapefrugt), harpiks/fyrrendle, fersken og
tropisk frugt. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Gylden til kobberfarvet. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag maltsmag af brgd og karamel. Middel til
kraftig humlesmag, som kan have karakter af citrus
(appelsin og grapefrugt), harpiks/fyrrendle og fersken.
Middel humlebitterhed.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Sierra Nevada Pale Ale, Anchor Liberty Ale,
Amager Christianhavn Pale Ale, Beer Here Lupulus.
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4F. CALIFORNIA COMMON/STEAM BEER

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1044-55 | 1011-14 | 4,0-5,5 30-40 16-30
En gltype, der er opstdet pa den amerikansk vestkyst,
og som oprindelig er brygget som steam beer under
guldfeberen. @ltypen blev udviklet, da man ikke kunne
gaere ved lagertemperatur i den californiske varme.
@llet gaeres med en pilsnergaer, som er ngje udvalgt til
at geere relativt rent gl ved varmere temperaturer.
Anchor Brewing relancerede stilen i 1970'erne.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
karamel og brgdskorpe. Svag til middel humlearoma af
mellemeuropaeiske typer. Svagt niveau af frugtestere,
der kan beskrives som rgde aebler og blommer. Svag
svovlagtig aroma fra geeringen med lagergzer. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Ravfarvet til kobberfarvet. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel maltsmag med karakter af karamel og
brgdskorpe. Middel mellemeuropaeisk humlesmag og -
bitterhed, som er i balance med malten. Eftersmagen
domineres af humle.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Anchor Steam Beer.

4G. KOLSCH
0G FG Alk.(vol%) | 1BU EBC
1042-46 | 1006-10 | 4,8-5,1 20-30 | 4-14

Kdlsch er overgeeret og lagret ved lav temperatur. En
tgr og forfriskende @l, hvor malt, humle og frugtestere
er i elegant balance.

Aroma: Svag brgdagtig maltaroma. Fravaerende til svag
humlearoma af mellemeuropaeiske typer. Svagt niveau
af vingse frugtestere. Svage peberagtige krydrede noter
kan forekomme. Fravaerende til svagt niveau af DMS.
Diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Lys halmgul til gylden. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Fraveerende til svag brgdagtig maltsmag.
Fravaerende til svag humlesmag med en svag til middel
bitterhed.

Krop: Let krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Gaffel Kélsch, Dom Kélsch, Friih Kdlsch,
Gilden Kodlsch, Sion Kdélsch, Reissdorf Kolsch.

Side 9 af 25



5. MORK ALE

Mgrk ale er overgaeret og ofte brygget med
karamelmalt. Andre mgrke malttyper kan ogsa indga.
Mgrk ale kan fremstd med et frugtigt indtryk fra gaeren,
isaer i de engelske gltyper. Maltsmagen skal veere rund
og praeget af let sedme, men i alle stilarter balanceres
sgdmen af bitterhed. Humlekarakteren varierer mellem
stilarterne, hvor den amerikanske brown ale har tydeligt
indslag af humlearoma, mens de skotske gltyper er helt
uden humlearoma.

5A. ENGELSK BROWN ALE
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5C. ENGELSK DARK MILD

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

<1040 | 1006-10 | 3,0-4,0 10-24 35-80

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1040-50 | 1008-14 | 4,1-5,2 15-25 35-50

Engelsk brown ale er en maltpraeget gl med tydelig
karamelsmag. @llet ma dog ikke vaere for sgdt.
Maltsmagen opnds med tilsaetning af karamelmalt og
ved brug af engelske basismalttyper. Humlen er iszer
engelske typer, og den ma ikke dominere gllet.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
karamel og toffee. Fraveerende til svag humlearoma.
Svagt til middel niveau af frugtestere. Fraveerende til
svagt niveau af diacetyl. DMS ma ikke forekomme.
Udseende: Mgrk kobberfarvet til rgdbrun. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af
karamel og toffee. En svag note af ristet brgd kan
forekomme. Svag til middel bitterhed, men humlesmag
bemaerkes ikke.

Krop: Let til medium krop. Medium karbonering.
Eksempler: Newcastle Brown Ale, Wychwood
Hobgoblin, Samuel Smith’s Nut Brown Ale, @rbaek
Brown Ale.

5B. AMERIKANSK BROWN ALE

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1040-60 | 1010-17 | 5,0-6,0 25-60 | 40-60

Mgrkere og kraftigere end engelsk brown ale med
karakter af amerikanske humletyper. Maltsmagen opn8s
ved brug af karamelmalte og af og til ogsd sma
maengder af ristede malttyper. Humlen m3 ikke
dominere, men skal balancere malten.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
chokolade og karamel. Svag til middel humlearoma af
amerikanske typer. Fraveerende til svagt niveau af
frugtestere. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Mgrk kobberfarvet til rgdbrun. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af
chokolade, ristet brgd og karamel. Svag til middel
humlesmag og -bitterhed. Let ristet eftersmag kan
forekomme, men gllet m& ikke blive porter-/stoutagtig.
Krop: Let til medium krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Brooklyn Brown Ale, Jacobsen Brown Ale,
Mikkeller Brown.

Engelsk dark mild er en let og maltfokuseret @l, der
oftest kun er tilgaengelig p& fad, da holdbarheden er
meget kort. Jllet et let drikkeligt, men med tydelig
maltkrop pa trods af den lave alkoholprocent. Malten er
isaer engelske basismalte og karamelmalte. Humlen er
engelske typer, og den ma ikke dominere gllet.

Aroma: Svag til middel maltaroma, der kan have
karakter af karamel, toffee, kiks, lys chokolade og ristet
brgd. Svagt til middel niveau af frugtestere, der kan
have karakter af blommer og rosiner. Fravaerende til
svag engelsk humlearoma. Fravaerende til svagt niveau
af diacetyl. DMS ma ikke forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til mgrkebrun. Svagt til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag, der kan have karakter
af karamel, toffee, kiks, chokolade, lakrids, m@rk sirup
og ristet malt. Middel til kraftig maltsgdme. Svagt til
middel niveau af frugtestere, der kan have karakter af
blommer og rosiner. Svag bitterhed, men humlesmag
bemeerkes ikke.

Krop: Let til medium krop. Lav karbonering.
Eksempler: Brains Dark Mild, St. Peters Mild, Cains
Dark Mild, JW Lees Brewers Dark.

5D. ALTBIER
e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC
1046-52 | 1009-14 | 4,5-5,2 25-50 25-40

Altbier er en overgeeret, koldt lagret og traditionel tysk
gltype fra Dusseldorf og omegn. Malten er oftest tyske
basismalte, iseer pilsnermalt og miinchnermalt. Der kan
veere sma tilseetninger af karamelmalte eller ristede
malte, men de ma ikke dominere gllet. Humlen er
traditionelt spalt-humle, men andre kontinentale
humletyper kan ogsd anvendes.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
brgd, karamel og evt. lys chokolade. Svag til middel
mellemeuropaeisk humlearoma. Fraveaerende til svagt
niveau af frugtestere. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til mgrk kobberfarvet. Medium
til kraftigt skum. Klar til let t3get.

Smag: Middel til kraftig maltsmag med karakter af
brgd, karamel og evt. lys chokolade. Middel humlesmag
og -bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Diebels Alt, Uerige Alt, Schldsser Alt.
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5E. SKOTSK ALE
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5G. OLD ALE

0oG FG AlK.(vol%) IBU EBC

0oG FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1042-55 | 1012-18 | 3,8-5,2 9-25 16-60

1060-80 | 1008-20 | 5,6-8,0 30-50 | 20-45

Den skotske ale er ifglge traditionen mere maltet og
mindre humlet end den engelske bitter. Malten kan
variere fra sgdlig og karamelagtig til mere tgr. Malten er
ofte karamelmalt, men traditionelt bruges der ogsd
ristet byg og lang kogetid til at opna den mgrkere
maltsmag.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
kiks/brgd/karamel. Fraveerende til svag humlearoma af
engelske humletyper. Fraveerende til svagt niveau af
frugtestere og diacetyl. DMS ma ikke forekomme.
Udseende: Ravfarvet til brun. Svagt til kraftigt skum.
Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag og maltsgdme med
karakter af kiks/brgd/karamel. Svag humlebitterhed. En
svag ristet karakter kan bidrage til en tgr afslutning.
Krop: Let til medium krop. Lav til medium karbonering.
Eksempler: Belhaven St. Andrews Ale, Belhaven
Scottish Ale.

5F. SKOTSK STARK ALE/WEE HEAVY

0oG FG AlK.(vol%) IBU EBC

1065-86 | 1012-24 | 6,5-8,4 25-35 | 40-90

Sgd og vings, kraftig udgave af den skotske ale. @llet er
praeget af malt og kun svag humlearoma og -smag.
Malten kan variere fra sgdlig og karamelagtig til mere
tgr. Malten er ofte karamelmalt, men traditionelt bruges
der ogsa ristet byg og lang kogetid til at opna den
mgrke maltsmag.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
kiks og karamel. Humlearoma ma ikke bemaerkes.
Svagt til middel niveau af vingse frugtestere og alkohol.
Fraveerende til svagt niveau af diacetyl. DMS ma ikke
forekomme.

Udseende: Mgrk kobberfarvet til rgdsort. Svagt til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Kraftig maltsmag med karakter af karamel.
Middel til kraftig maltsgdme, dog balanceret af bitterhed
s8 gllet ikke bliver vammelt. Fravaerende til svag
humlesmag. Svag til middel vings alkoholkarakter med
preeg af rosiner og andre tgrrede frugter. En svag ristet
karakter kan forekomme.

Krop: Fyldig krop. Lav til medium karbonering.
Eksempler: Traquair House Ale, Belhaven Wee Heavy.

En sgd og maltdomineret gl i omradet mellem engelsk
strong bitter og barley wine. Malten er oftest engelske
basismalte og karamelmalte. Old ale er traditionelt
lagret (deraf navnet), sa gllet kan indeholde en svag
oxideret note, men den ma ikke vaere fremtraedende.

Aroma: Kraftig maltaroma med karakter af kiks og
karamel. Fraveerende til svag humlearoma af engelske
typer. Middel til kraftigt niveau af frugtestere, herunder
et vingst praeg af tgrret frugt. Fraveerende til svagt
niveau af alkohol. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Ravfarvet til mgrk kobberfarvet. Svagt til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Kraftig maltsmag med karakter af kiks og
karamel. Noter af ristet malt og chokolade kan
forekomme. Svag til kraftig maltsgdme. Svag til middel
humlesmag og -bitterhed. Svagt til middel niveau af
tgrret frugt og vings alkohol.

Krop: Medium til fyldig krop. Lav karbonering.
Eksempler: Theakston Old Peculier, Fullers 1845.
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6. IPA (India pale ale)

IPA er overgaeret og stgrstedelen er brygget pa lyse
malte og lyse typer rafrugt. Dertil rigelige maengder
humle. IPA har rgdder i britisk eksportgl fra det 19.
drhundrede og er gl med ekstra humlebitterhed og
humlearoma, og som i princippet kunne holde sig frisk
under hele den lange rejse over sgvejen til Indien.
Amerikansk IPA er blevet en verdensomspaendende
succes, hvor der klassisk er anvendt amerikanske
humletyper og gaer, men her har ogsd mere moderne
humletyper fra hele verden vundet indpas. IPA fortolkes
i dag i hele verden, hvor der benyttes mere humle,
nyere aromahumlesorter og teknikker til maksimering af
humlearomaen. IPA findes ligeledes i en kraftigere/
dobbelt udgave, i en sort version og i den uklare, mere
juice-/frugtagtige NEIPA. Feelles for alle er, at det er
humlen, der er i centrum.

6A. ENGELSK IPA
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6C. IMPERIAL IPA

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

=1075 1008-20 | 27,5 =60 20-45

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1050-75 | 1010-18 | 5,0-7,5 40-60 15-35

En kraftig humlet pale ale med engelske humletyper.
Blandt engelske bryggerier bruges benaevnelsen IPA i
flaeng - ofte til gl, der hverken er staerkere eller mere
humlet end deres standardgl. S&danne gl hgrer ikke til i
denne stilart.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
karamel og kiks. Middel til kraftig humlearoma, som kan
have karakter af graes, blomster og harpiks/fyrrendle.
Fravaerende til svagt niveau af frugtestere. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Lys ravfarvet til kobberfarvet. Kraftigt og
holdbart skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel sgdlig maltsmag med karakter af
karamel og kiks. Middel til kraftig humlesmag og -
bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium karbonering.

Eksempler: Fullers IPA, Shepherd Neame IPA, Ngrrebro
Bombay Pale Ale, St. Austell Proper Job.

6B. AMERIKANSK IPA

e]€] FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1056-75 | 1010-18 | 5,5-7,5 40-70 11-35

En kraftig humlet pale ale med markant praeg af
amerikanske og moderne humletyper.

Aroma: Svag maltaroma med karakter af karamel.
Middel til kraftig humlearoma, som kan have karakter af
citrus (appelsin, citron, lime, grapefrugt), blomster,
harpiks/fyrrendle, fersken og tropisk frugt. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Gylden til kobberfarvet. Kraftigt og holdbart
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag maltsmag, som kan have karakter af brgd,
kiks og karamel. Kan variere fra meget tgrre til let sgde.
Middel til kraftig humlesmag og -bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium karbonering.

Eksempler: Sierra Nevada Torpedo Extra IPA, Mikeller
Green Gold, Stone IPA, Brewdog Punk IPA, Lagunitas
IPA.

Imperial IPA eller Dobbelt IPA er en kraftigere udgave af
den "klassiske" amerikanske IPA med et dominerende
praeg af amerikanske eller moderne humletyper.

Aroma: Svag til kraftig maltaroma med karakter af
brgd, kiks og karamel. Kraftig til meget kraftig
humlearoma, som kan have karakter af citrus (appelsin,
citron, lime, grapefrugt), blomster, harpiks/fyrrenale,
fersken og tropisk frugt. Vings alkohol kan bemaerkes,
men ma ikke dominere eller virke sprittet. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Ravfarvet til mgrk kobberfarvet. Kraftigt og
holdbart skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til kraftig maltsmag, som kan veere lidt sgd
til meget sgd. Kraftig til meget kraftig humlesmag og
-bitterhed.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium karbonering.
Eksempler: Stone Ruination, Great Divide Hercules
Double IPA, To @I/Mikkeller Overall IIPA, Amager The
Sinner Series Gluttony, Midtfyns Bryghus Double IPA,
Lagunitas Maximus.

6D. BLACK IPA

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1050-95 | 1010-18 | 5,5-9,5 50-90 60-90
En sort IPA, der kombinerer mgrke malte med kraftig
humling. Som i den almindelige IPA skal der veere et
markant preeg af amerikanske og/eller moderne
humletyper. Bliver de mgrke malte dominerende, er der
maske naermere tale om en moderne porter/stout eller
imperial stout. Findes bade i styrke svarende til
almindelig og imperial IPA.

Aroma: Svag til middel maltaroma, der kan have
karakter af lakrids, brgd, kiks, karamel og chokolade.
Middel til kraftig humlearoma, som kan have karakter af
citrus (appelsin, citron, lime, grapefrugt), blomster,
harpiks/fyrrendle, fersken og tropisk frugt. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Mgrkebrun til brunsort. Kraftigt og holdbart
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag, der kan have karakter
af lakrids, brgd, kiks, karamel, kaffe, ristet brgd og
chokolade. Kun fravaerende eller meget svage brandte
eller hardt ristede noter. Middel til kraftig humlesmag og
-bitterhed.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium karbonering.
Eksempler: Beer Here Dark Hops, St. Austell Proper
Black, Brew Age Dunkle Materie, Hornbeer Hophorn,
Herslev India Dark Ale.
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6E. NEW ENGLAND IPA

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1050-80 | 1010-18 | 5,0-8,5 20-50 7-20
En taget pale ale med kraftig frugtig karakter uden den
typiske bitterhed, som forbindes med IPA. Stilarten og
eksemplerne bgr nydes s8 friske som muligt.

Aroma: Svag maltaroma med karakter af brgd/korn.
Kraftig humlearoma, som kan have karakter af tropiske
frugter (fx abrikos, fersken, ananas, mango) og citrus
(fx appelsin, citron, grapefrugt), men uden noter af
graes eller krydderurt. Estere fra gaeren kan forekomme,
men skal veere frugtagtige og understgtte humlen. DMS
og diacetyl m& ikke forekomme.

Udseende: Stragul til gul, muligvis med orange skaer.
Kraftigt og holdbart skum. Medium til kraftig taget, dog
uden synlige partikler af humle eller geer.

Smag: Svag til medium maltsmag med karakter af
brgd/korn. Kraftig humlesmag og lav til medium
bitterhed. Restsgdmen kan veere tydelig, men skal vaere
i balance med humlen. Svag til middel alkohol kan
forekomme, men ma& ikke virke sprittet. Humlen m&
ikke virke braendende.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium karbonering.
Eksempler: Lervig Tasty Juice, Amager / Trillium
Sigtebrgd, Ebeltoft Wildflower IPA, Lervig Perler For
Svin.
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7. HVEDEQL

Hvedegl er overgaeret og brygget med et varierende
indhold af hvede. Hvedegl opdeles generelt i en tysk og
en belgisk stilart, hvor fgrstnaevnte er brygget efter
Reinheitsgebot og altsd kun p& malt, mens den belgiske
er kendt for ogsa at indeholde réfrugt sdvel som
krydderier.

7A. WEIZEN/WEISSBEER

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1046-52 | 1008-14 | 4,9-5,6 10-15 8-20
En traditionel sydtysk hvedegl med markant preeg af
den szrlige hvedeglsgaer, som geerer ved en
overgeerstemperatur, der understgtter produktion af
frugtestere og krydderfenoler. Gaeren er let
flokkulerende og giver geertdge i glasset. Det hgje
proteinindhold i hvede giver et stabilt lyst skum.
Brygges typisk med mindst 50 % hvedemalt og med
kun lidt humletilsaetning.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
friskbagt franskbrgd. Humlearoma bemaerkes ikke.
Middel til kraftigt niveau af frugtestere og fenoler.
Frugtesterne er seerligt banan, og den fenoliske karakter
beskrives ofte som kryddernellike, evt. med noter af
muskat og vanilje. En ganske svag rgget fenolisk
undertone kan forekomme. Svag aroma af gaer. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Halmgul til ravfarvet. Kraftigt og holdbart
skum. Let til kraftig taget.

Smag: Svag til middel maltsmag med karakter af
friskbagt franskbrgd. Fravaerende til svag bitterhed
uden smag af humle. Svagt til kraftigt niveau af
frugtestere og fenoler. Kan have en frugtagtig sgdme.
Krop: Medium til fyldig krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Weihenstephaner Hefe, Schneider Weisse
Tap 1 Mein Blondes, Maisel's Weisse Original, Erdinger
Hefe Weisse.
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7B. DUNKELWEIZEN

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1046-52 | 1008-14 | 4,9-5,6 10-15 30-80
Den traditionelle sydtyske hvedegl med indslag af
mgrkere malte, som er ristet i forskellige grader, fx
chokolade- og cafémalt. Malten er tydeligere i
Dunkelweizen i forhold til den lyse Weizen.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
friskbagt franskbrgd, karamel og lys chokolade.
Humlearoma bemaerkes ikke. Middel til kraftigt niveau
af frugtestere og fenoler. Frugtesterne er saerligt banan,
og den fenoliske karakter beskrives ofte som
kryddernellike, evt. med noter af muskat og vanilje. En
ganske svag rgget fenolisk undertone kan forekomme.
Svag aroma af gaer. DMS og diacetyl m& ikke
forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til mgrkebrun. Kraftigt og
holdbart skum. Let til kraftig taget.

Smag: Svag til middel maltsmag, som kan have
karakter af ristet brgd, friskbagt franskbrgd, karamel,
chokolade og en smule lakrids. Den ristede karakter er
ikke en ngdvendighed. Fravaerende til svag bitterhed
uden smag af humlen. Svagt til kraftigt niveau af
frugtestere og fenoler. Kan have en frugtagtig sgdme.
Krop: Medium krop. Kraftig karbonering.

Eksempler: Weihenstephaner HefeWeissbier Dunkel,
Paulaner Hefe-Weissbier Dunkel, Erdinger Dunkel,
Franziskaner Hefe-Weissbier Dunkel.

7C. BELGISK WIT

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1044-50 | 1006-10 | 4,8-5,3 15-25 5-10
Traditionel belgisk hvedegl er brygget med en stor andel
umaltet hvede. Adskiller sig tydeligt fra Weizen ved at
der under kogningen tilsaettes krydderier i form af
korianderfrg og appelsinskal. Belgisk Wit gaeres med
overgaer og er ligesom Weizen kendetegnet ved
smagsbidrag fra frugtestere og fenoler fra geeringen.
Desuden med markant karakter af bitter appelsinskal og
koriander i bdde aroma og smag.

Aroma: Svag brgdagtig aroma af hvede. Humlearoma
bemaerkes ikke. Middel til kraftig duft af koriander og
appelsinskal. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Lys halmgul til halmgul. Kraftigt og holdbart
skum. Let til kraftig taget.

Smag: Svag til middel brgd- og kornagtig smag af
umaltet hvede. Svag bitterhed fra badde humle og
appelsinskal. Middel til kraftig smag af koriander og
appelsinskal. Noter af vanilje kan forekomme. @llet skal
veere tgrt og kan have et svagt syrligt indslag af
maelkesyre.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Hoegaarden Wit, St. Bernardus Blanche.
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8. PORTER/STOUT

Porter og stout er generelt karakteriseret ved deres
mgrke farve og tunge maltfylde. Disse overgaerede gl
stammer oprindeligt fra England, hvor betegnelsen stout
generelt blev anvendt om de drgje portere. @llet var en
populaer eksportvare, sa i nogle importlande blev lokale
varianter udviklet, bl.a. undergaerede typer.

I kommerciel ssammenhaeng bruges navnene stout og
porter oftest i flaeng.

I hdndbryggersammenhaeng er forskellen pa stout og
porter, at stouten har en hardt ristet karakter fra fx
ristet byg, mens porteren er rundere og blgdere.

8A. DRY STOUT

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1036-50 | 1007-11 | 4,0-5,0 30-50 | =80

En overgeeret, sort, let og tgr stout med ristet karakter.
0gsa kaldet Irish Stout.

De store irske bryggerier bruger blandingsgas, der kan
give gllet en speciel mundfylde, men det skal man i
handbryggersammenhaeng se bort fra.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma domineret af en
h&rdt ristet og kaffeagtig karakter, der falges af
chokolade og toffee. Fraveerende til svag humlearoma af
engelske humletyper. Fraveerende til middel niveau af
frugtestere. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Rgdsort til sort. Kraftigt skum, der er hvidt
til cremefarvet. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig ristet maltsmag, som kan have
karakter af kaffe, chokolade, lakrids og korn. Braendt
karakter og middel humlebitterhed karakteriserer
eftersmagen. Humlesmag bemeaerkes ikke. En vis
syrlighed fra det ristede korn kan forekomme, men er
ikke ngdvendig.

Krop: Let krop. Lav karbonering.

Eksempler: Guinness Draught, Murphy’s Stout.

8B. SWEET STOUT

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1035-66 | 1010-22 | 3,0-5,7 15-25 70-100

Sweet stout er en samlet betegnelse for forskellige
typer sorte sgde stouts. Milk stout er traditionelt
brygget med laktose og markedsfgrt som en naerende gl
til bgrn og gravide. Andre typer sweet stouts, fx oyster
stout eller cream stout, adskiller sig fra dry stout med
en grundlaeggende sgdme.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
toffee/karamel/sgd lakrids/maelkechokolade/kaffe.
Humle bemaerkes ikke. Fravaerende til svagt niveau af
frugtestere. Fravaerende til svagt niveau af diacetyl.
DMS ma ikke forekomme.

Udseende: Mgrkebrun til sort. Kraftigt skum, der er
hvidt til cremefarvet. Klar til let t3get.

Smag: Middel til kraftig ristet maltsmag, der balanceres
af en grundlzeggende sgdme. Karakter af
chokolade/toffee/karamel/lakrids. En braendt note kan
forekomme. I meget sgde eksempler kan laktosen
smage som sukker og lys maelkechokolade. I andre
eksempler kan det veere ren maltsgdme. Humlesmagen
skal veaere fravaerende og bitterheden skal vaere svag.
Krop: Medium til fyldig krop. Lav karbonering.
Eksempler: Refsvindinge Mors Stout, Marstons Oyster
Stout.
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8C. OATMEAL STOUT

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1047-60 | 1011-18 | 4,5-6,0 20-45 70-100
En overgaeret sort stout, der tager karakter fra et vist
indhold af havre. I forhold til sgdme ligger glstilen
imellem Dry Stout og Sweet Stout.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma, som kan have
karakter af toffee, karamel, chokolade, kiks, korn,
lakrids og kaffe. Humle bemaerkes ikke. Fraveerende til
svagt niveau af frugtestere. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Mgrkebrun til sort. Kraftigt skum, der er
hvidt til cremefarvet. Klar til let tdget.

Smag: Middel til kraftig ristet smag, der balanceres af
en vis maltsgdme med karakter af chokolade/toffee/
karamel/lakrids. Svag til kraftig karakter af havre.
Humlesmagen skal vaere fravaerende til svag, og
bitterheden skal vaere svag til middel.

Krop: Medium til fyldig krop med en fed og silkeblgd
tekstur. Lav til medium karbonering.

Eksempler: Samuel Smith’s Oatmeal Stout.

8D. PORTER
0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1046-63 | 1012-20 | 4,5-6,2 20-40 50-80

En overgeeret, brunsort gl med en blgd, rund karakter.
Ogsé kendt som English Porter eller London Porter.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma, der kan have
karakter af toffee, karamel, chokolade og lakrids.
Fraveerende til svag humlearoma af engelske typer.
Svag til middel niveau af frugtestere, som kan have
karakter af tgrret frugt. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Brun til mgrkebrun. Kraftigt skum, der er
cremefarvet til lyst brunt. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig maltsmag, der kan have
karakter af toffee, karamel, chokolade, kaffe, ristet brgd
og lakrids. Humlesmagen skal veere fraveerende til svag,
og bitterheden skal vaere svag til middel.

Krop: Medium til fyldig krop. Lav til medium
karbonering.

Eksempler: Samuel Smith’s Taddy Porter, Fullers
London Porter, Anchor Porter.
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8E. MODERNE PORTER OG STOUT

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1048-63 | 1010-22 | 4,8-6,2 30-60 >50
Overgaerede amerikansk-inspirerede portere og stouts,
der er kendetegnet ved at veere kraftigere humlet end
de traditionelle typer, og som praeges af markant
aromahumle.

Aroma: Svag til middel maltaroma, der bdde kan vaere
mild som en porter eller hardt ristet som en stout. Der
kan vaere noter af toffee, karamel, chokolade, lakrids,
kaffe, ristet brgd, kiks og korn. Middel til kraftig
humlearoma. Alle humletyper tillades. Svag til middel
niveau af frugtestere, som kan vaere overdgvet af
humlen. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Brun til sort. Kraftigt skum, der er hvidt til
lyst brunt. Klar til let t3get.

Smag: Svag til middel maltsmag, der kan have karakter
af toffee, karamel, chokolade, lakrids, kaffe, ristet brgd,
kiks og korn. Middel til kraftig humlesmag. Middel
bitterhed.

Krop: Let til fyldig krop. Lav til medium karbonering.
Eksempler: Sierra Nevada Stout, Amager Sundby
Stout, Sierra Nevada Porter.
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9. STARK gL

Steerk @l er en bred kategori af gl, som har ret
forskellige karaktertraek. Barley wine er en steerk og
kraftig ale med fyldig krop og varmende alkohol. Barley
wine udvikler sig ofte positivt ved lagring, som kan give
gllet noter af tgrret frugt og en sherryagtig karakter.
Stouts og portere i denne kategori er kraftige og mgrke
gl, der kan veere undergaerede eller overgaerede alt
efter stilart. Feelles for dem alle er en ristet karakter -
dog i forskellige grader.

9A. ENGELSK BARLEY WINE

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
>1080 1018-32 | 28,0 50-100 | 25-60
Den engelske version er domineret af en kraftig
maltkarakter og frugtige noter. @llet fremst&r komplekst
og vingst. Der brygges hovedsageligt med en god pale
ale malt som base og en vis maengde karamelmalt.
Mgrkere malttyper bgr ikke udggre en vaesentlig del af
malten, da farven typisk kommer af laengere kogetid.
Humlerne bgr veere engelske, fx Northdown, Target,
East Kent Golding og Fuggles. Der bgr benyttes en
karakterfuld engelsk geer.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
kiks og brgdskorpe. Fravaerende til svag humlearoma,
af engelske typer. Middel til kraftigt niveau af
frugtestere og alkohol, der giver et vingst praeg - ofte
med noter af tgrret frugt og hedvin. En sherryagtig
oxideret note kan vaere en del af karakteren. DMS og
diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til rgdbrun. Fravaerende til
medium skum. Klar til let taget.

Smag: Kraftig og kompleks maltsmag. Fraveerende til
svag humlesmag. Middel til kraftigt niveau af
frugtestere, der har karakter af tgrret frugt. Tydelig
vings alkohol, som ikke ma virke sprittet. Hgj
restsgdme, som balanceres af en vis humlebitterhed. En
let, frugtagtig syrlighed, der kan minde om tgrret
abrikos, kan forekomme.

Krop: Fyldig krop. Lav karbonering.

Eksempler: Thomas Hardy’s Ale, J. W. Lees Harvest
Ale, Fullers Vintage Ale.
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9B. AMERIKANSK BARLEY WINE

e]€] FG Alk.(vol%) | IBU EBC

>1075 1018-32 | 27,5 =70 20-60

De amerikanske varianter er ofte med tydelig
humlekarakter, der dog stadig er i balance.
Kombinationen af den staerke alkoholprocent og
bitterheden fra humlen giver en lang vedvarende
eftersmag. Der brygges hovedsageligt med en god pale
ale malt som base og mere specielle malte til at give
gllet karakter. Mgrkere malttyper bgr ikke udggre en
vaesentlig del af malten, da farven typisk kommer af
leengere kogetid. Det er almindeligt at benytte
amerikansk humle, men det udelukker ikke brugen af
andre typer humle. Der gaeres ofte med en amerikansk
ale-geer eller gaertyper med hgj forgaeringsgrad.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
kiks/karamel/brgdskorpe. Middel til kraftig humlearoma
af amerikanske typer. Middel til kraftigt niveau af
frugtestere og alkohol. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Mgrk ravfarvet til radbrun. Svagt til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig sgd maltsmag. Middel til kraftig
smag af amerikanske humletyper med hgj bitterhed.
Tydelig alkohol. Hgj restsgdme, som balanceres af
bitterheden.

Krop: Fyldig krop. Lav til medium karbonering.
Eksempler: Anchor Old Foghorn, Sierra Nevada
Bigfoot, Stone Old Guardian.

9C. FOREIGN EXTRA STOUT

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

1057-76 | 1011-18 | 6,1-8,0 30-70 >80

En kraftigere udgave af enten dry eller sweet stout.
Oprindeligt brygget med henblik p& eksport til de
tropiske markeder. Ikke s kraftig som en imperial
stout. Brygges med pale ale malt, mgrk ristet malt og
korn. Humle tilseettes mest for bitterhed, og der
anvendes typisk engelske humler.

Der kan tilseettes sukker for at gge OG.

Aroma: Middel til kraftig ristet maltaroma, som kan
have karakter af lakrids, mgrk chokolade, karamel og
brun farin. Fravaerende til svag humlearoma. Svagt til
middel niveau af frugtestere, der kan have karakter af
torret frugt. Fravaerende til svagt niveau af vings
alkohol, som ikke ma virke sprittet. DMS og diacetyl ma
ikke forekomme.

Udseende: Brunsort til sort. Middel til kraftigt og
holdbart skum, der er hvidt til cremefarvet. Klar til let
taget.

Smag: Middel til kraftig ristet maltsmag, som kan have
karakter af lakrids, mgrk chokolade, karamel og brun
farin. B&de sgde og mere tgrre eksempler findes. Middel
til kraftig humlebitterhed. Humlesmag bemaerkes ikke.
Kraftig ristet eller breendt eftersmag.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium karbonering.
Eksempler: Guinness Foreign Extra Stout, Guinness
Special Export, Lion Stout (Sri Lanka).
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9D. BALTISK PORTER
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9E. IMPERIAL STOUT

e]€] FG Alk.(vol%) | IBU EBC

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

>1064 1015-30 | 6,3-9,5 35-65 60-100

>1070 1014-28 | 27,0 =50 >80

En undergeeret porter, udviklet som gstersglandenes
version af den engelske imperial stout.

Baltisk porter har ofte maltsmag som en engelsk porter
0g en begraenset ristet karakter som en schwarzbier,
men med en hgjere OG og et hgjere alkoholindhold end
dem begge. Meget kompleks med karakter af malt og
mgrk frugt. Oprindeligt overgaeret, men mange
bryggerier tilpassede deres opskrifter til undergaering.
Generelt anvendes lagergaer (eller man geerer koldt,
hvis der anvendes ale-gaer, som det kraeves i Rusland).
Der bruges miinchnermalt eller wienermalt som
basismalt og derudover chokolademalt eller sort malt.
Der anvendes europaiske humler (typisk Saaz). Der
kan tilseettes karamelmalte og/eller sukker.

Aroma: Svag til middel ristet maltaroma, som kan have
karakter af lakrids, karamel og brun farin. Fravaerende
til svag humlearoma. Svag til kraftig alkoholkarakter,
som eventuelt kan virke sprittet. Fravaerende til middel
niveau af frugtestere, der kan have karakter af tgrret
frugt. Fraveerende til svagt niveau af DMS. Diacetyl ma
ikke forekomme.

Udseende: Mgrkebrun til sort. Kraftigt og holdbart
skum, der er hvidt til lysebrunt. Klar til let taget.
Smag: Middel til kraftig sgdlig maltsmag, som kan have
karakter af lakrids, karamel og brun farin. Ingen
braendte eller hdrdt ristede noter. Svag til middel
humlebitterhed, som kun netop balancerer sgdmen.
Humlesmag bemaerkes ikke. Middel til kraftig vings
alkohol.

Krop: Medium til fyldig krop. Medium til kraftig
karbonering.

Eksempler: Royal Stout, Zywiec Porter, Baltika 6
Porter.

En bred kategori af kraftige stouts, som inkluderer
afdeempede engelsk-inspirerede versioner og
voldsommere amerikansk-inspirerede versioner.

Der er tale om intenst smagende mgrke ales med ristet
maltsmag og smag af mgrk eller tgrret frugt. Varmende
og bittersgd afrunding. De enkelte komponenter skal
smelte sammen til en kompleks, men harmonisk gl.
Imperial Stout har ingen gvre alkoholgraense. @llet m3
dog ikke virke sprittet. Amerikanske versioner har
typisk mere bitterhed, ristet karakter og humlesmag
end de engelske, som har en kompleks
maltsammensaetning. Alt imellem engelsk og
amerikansk er tilladt. Alle typer humle m8 anvendes.
Amerikansk eller engelsk ale-gaer benyttes.

Aroma: Middel til kraftig ristet maltaroma, som kan
have karakter af chokolade, karamel, kaffe, lakrids,
braendt malt og aske. Svag til kraftig humlearoma. Alle
humletyper tillades. Svag til middel vings alkohol, som
ikke ma virke sprittet. Fravaerende til middel niveau af
frugtestere, der kan have karakter af tgrret frugt. DMS
og diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Mgrk rgdbrun til sort. Svagt til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Middel til kraftig ristet maltsmag, som kan have
karakter af chokolade, karamel, kaffe, lakrids, braendt
malt og aske. Svag til kraftig humlesmag. Middel til
kraftig humlebitterhed. Maltsgdmen skal veere i balance
med humlebitterhed og den ristede bitterhed.

Krop: Fyldig krop. Svag til kraftig karbonering.
Eksempler: Mikkeller George, Samuel Smith’s Imperial
Stout, Amager Hr. Fredriksen, Brooklyn Black Chocolate
Stout, De Molen Hel & Verdoemenis.
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10. LYS BELGISK ALE

Lys belgisk ale er overgaeret og brygget pa lyse malte
og rafrugt. I nogle eksempler er specialmalte tilsat i
mindre omfang. I mange eksempler udggr tilsatte
sukkerarter en betragtelig del af det forgaerbare sukker.
I sin helhed favner kategorien over et bredt spektrum af
@l. Med undtagelse af Biere De Garde kendetegnes
kategorien lys belgisk ale ved b&de estere og fenoler i
aromaen, der stammer fra geeringen med belgiske
geertyper. Stilarten har oprindelse i Belgien og det
nordlige Frankrig, men grundet stor popularitet brygges
gllet nu mange steder i verden.

10A. BELGISK BLOND

oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1055-65 | 1008-14 | 5,5-6,9 20-30 7-20
En lys ale med en frugtig og krydret kompleksitet fra
belgiske geertyper. Belgisk blond kendetegnes ved en
moderat styrke, en svag til middel sgdlig maltsmag og
en lettere tgr afslutning. Bemaerk, at navnet Blond
(Belgien) eller Blonde (Frankrig) bruges generelt om
lysere gl, og ikke alle falder ind under denne stilart.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
karamel og brgdskorpe. Fravaerende til svag
humlearoma med karakter af europaeiske humletyper.
Svag til middel niveau af frugtestere, som kan have
karakter af banan, ananas og bobletyggegummi. Middel
til kraftigt niveau af fenoler, som kan vaere krydrede og
syrlige. Fravaerende til svagt niveau af alkohol, som ikke
ma dominere. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Halmgul til lys ravfarvet. Kraftigt skum. Klar
til medium taget.

Smag: Svag til middel sgdlig maltsmag med karakter af
karamel og brgdskorpe. Svag til middel humlesmag og
-bitterhed.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: La Trappe Blond, Troubadour Blond, Leffe
Blond.

10B. LYS STARK BELGISK ALE/TRIPEL

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

>1066 1007-15 | =7,0 20-40 7-25

Lys steerk belgisk ale/tripel-stilarten favner to historiske
bryggetraditioner med ophav i Westmalle trappist-
munkenes tripel og Moortgats staerke gyldne ale Duvel.
De belgiske steerke gyldne ales er ofte lysere i farven og
har en mere markant tgrhed end tripel, som oftest har
en kraftigere maltkarakter. I praksis er der dog et stort
overlap i gllets karakter.

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
karamel og brgdskorpe. Fraveerende til svag
humlearoma med karakter af europaeiske humletyper.
Svagt til kraftigt niveau af frugtestere, som kan have
karakter af banan, ananas, citrus, bobletyggegummi
mm. Middel til kraftigt niveau af fenoler, som kan veere
krydrede (fx nelliker, peber, koriander og
kardemomme), marcipanagtige, syrlige mm. Svagt til
middel niveau af alkohol, som ikke ma virke sprittet.
DMS og diacetyl m3 ikke forekomme.

Udseende: Halmgul til ravfarvet. Kraftigt skum. Klar til
medium tdget.

Smag: Svag til middel sgdlig maltsmag med karakter af
karamel og brgdskorpe. Svag til middel humlesmag og
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-bitterhed. Kendetegnet ved hgj kompleksitet og en tgr
afslutning. Svag til kraftig varmende alkohol.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Westmalle Tripel, Duvel, St. Bernardus
Tripel, St. Feuillien Tripel, Hvid Chimay.

10C. BIERE DE GARDE

e]€] FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1055-80 | 1011-18 | 5,5-8,5 20-35 | 12-30

Biére De Garde, der betyder gl til at gemme, er en
traditionel nordfransk overgaeret landgl. Oprindeligt blev
gllet brygget i det tidlige forar og gemt i kglige kaeldre
til brug senere pa 8ret. Biére De Garde er en
maltfokuseret gl og i sammenligning med de gvrige lyse
belgiske ales, er gllet hverken praeget af estere eller
fenoler. @llet er rent og afrundet i smagen og har en tgr
afslutning.

Aroma: Svag til middel maltaroma, som kan have
karakter af brgdskorpe og karamel. Svag humlearoma
med karakter af krydderurter. En svag note af jord og
keelder. De lysere eksempler skal have mere
humlekarakter, mens de mgrkere vil have mere
maltkarakter. DMS og diacetyl m3 ikke forekomme.
Udseende: Gylden til kobberfarvet. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel maltsmag med en markant
maltsgdme. Svag humlesmag og -bitterhed.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Jenlain Blond, Ch'Ti Blond, Jenlain Ambrée,
Thiriez La Blonde d’Esquelbecq.

10D. SAISON

e]€] FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1050-70 | 1008-15 | 5,0-7,0 20-50 | 7-25

Saison er som oftest en lys frisk belgisk landgl med
moderat til kraftig styrke og bitterhed. @llet er typisk
meget nedgaeret og har ofte en hgj karbonering, der
sammen med humlebitterheden ggr, at gllet virker
meget tart og forfriskende. Saison er i hgj grad praeget
af gaerkarakter fra de specielle saisongaerstammer, der
giver frugtige og krydrede noter i gllet - uden dog at det
virker alt for fenolisk. Der tilsaettes ofte andre typer
korn end bygmalt, og der kan ogsa tilszettes krydderier
for at komplementere gaerens karakter.

Aroma: Fravaerende til svag maltaroma, som kan have
karakter af lyst brgd og karamel. Svag til kraftig
humlearoma, som kan have karakter af grees,
krydderurter og blomster. Middel til kraftigt niveau af
frugtestere og fenoler med karakter af ananas, appelsin
og peber, mens fx banan, koriander, vanilje og nelliker
kan forekomme. Fravaerende til svagt niveau af alkohol.
DMS og diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Halmgul til ravfarvet. Kraftigt skum. Klar til
medium t3get.

Smag: Fravaerende til svag maltsmag, som kan have
karakter af lyst brgd og karamel. Svag til kraftig
humlesmag, som kan have karakter af graes,
krydderurter og blomster. Middel til kraftig
humlebitterhed. Middel til kraftigt niveau af frugtestere
og fenoler med karakter af ananas, appelsin og peber,
mens fx banan, koriander, vanilje og nelliker kan
forekomme.

Krop: Medium krop. Kraftig karbonering.

Eksempler: Saison Dupont, Ebeltoft Saison, St Feuillien
Saison.
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11. MORK BELGISK ALE

Mgrk Belgisk ale er normalt let at drikke selv i tilfeelde,
hvor alkoholstyrken er hgj. @llet vil normalt vaere
fermenteret mellem 25°C og 30°C. Den hgje
gaeringstemperatur sammen med gaerstammer - som
bgr veere karakteristiske for regionen - giver fenoliske
og frugtagtige aromaer og smag. Ligesom i de lyse
belgiske gl anvendes betragtelige maengder af lyst eller
markt sukker i fast eller flydende form. Belgisk gl er ofte
meget kulsyreholdigt og har et kraftigt skum. @llet har
sjeeldent en tydelig humlekarakter.

11A. BELGISK DUBBEL/BRUIN
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11B. MORK STARK BELGISK ALE

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

1056-70 | 1010-16 | 5,9-7,4 18-25 30-70

Denne mgrke belgiske stilart, som er moderat i
alkoholstyrke, kendes b&de fra klostre og andre belgiske
bryggerier. Dubbel blev brygget allerede i
middelalderen, men den fgrste moderne dubbel blev
brygget af Westmalle i 1856. Navnet dubbel begyndte
fgrst at blive brugt efter 2. Verdenskrig, da trappistgl
begyndte at nd ud til et stgrre publikum. Traditionelt
brygges dubbel hovedsageligt med belgisk pilsnermalt
og mgrk sirup eller uraffineret sukker. Men det er helt
acceptabelt ogsd at bruge Miinchnermalt, mgrk
karamelmalt og andre specialmalte. Bruin beskrives
som en lidt sgdere variant af den naert besleegtede
dubbel. Bruin er ekstrem velafbalanceret, s& hvis noget
skiller sig ud eller dominerer, er det ikke en god bruin.

Aroma: Svag til middel maltaroma, som kan have
karakter af karamel, ngdder, brgd og chokolade.
Fraveerende til svag humlearoma med karakter af
europeaeiske humletyper. Middel til kraftig vings karakter
af tgrrede frugter fra alkohol og frugtestere. Svag
fenolisk krydret karakter. DMS og diacetyl ma ikke
forekomme.

Udseende: Lys kobberfarvet til mgrk rgdbrun. Kraftigt
cremefarvet skum. Klar til medium t3get.

Smag: Svag til middel maltsmag, som kan have
karakter af karamel, ngdder, brgd og chokolade.
Fravaerende til svag humlesmag med middel bitterhed.
Middel til kraftig vings karakter af tgrrede frugter fra
alkohol og frugtestere.

Krop: Medium til fyldig krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Westmalle Dubbel, Leffe Brune, Rgd
Chimay, St. Bernardus Prior 8.

=1076 1012-24 | =8,0 20-50 35-70

Denne er den staerkeste af de mgrke belgiske klostergl,
oftest benzevnt abt eller quadrupel. Jllet skal opleves
som harmonisk og afbalanceret, men samtidig meget
kraftfuldt. De fleste versioner har en unik karakter og
afspejler karakteren ved det individuelle bryggeri.
Enkelte udgaver produceres i begraensede maengder og
bliver dermed veeldig eftertragtede.

Aroma: Svag til middel maltaroma, som kan have
karakter af brgd, ngdder og karamel. Derudover mulig
aroma af karamel, kandis og brun farin fra forgaerede
sukkerarter. Fraveerende til svag humlearoma. Middel til
kraftig vings karakter af tgrrede frugter fra alkohol og
frugtestere. Fraveerende til middel fenolisk krydret
karakter. DMS og diacetyl ma ikke forekomme.
Udseende: Mgrk kobberfarvet til magrk rgdbrun. Kraftigt
cremefarvet skum. Klar til medium taget.

Smag: Svag til middel maltsmag, som kan have
karakter af brgd, ngdder og karamel. Derudover mulig
smag af karamel, kandis og brun farin fra forgzerede
sukkerarter. Fraveerende til svag humlesmag. Svag til
middel humlebitterhed, som oftest kun lige balancerer
sgdmen. Middel til kraftig vings karakter af tgrrede
frugter fra alkohol og frugtestere. Alkoholen kan opleves
som kraftig varmende, men ma ikke virke sprittet.
Krop: Medium til fyldig krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Rochefort 10, La Trappe Quadrupel, BI3
Chimay, St. Bernardus Abt 12.
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12. SYRLIG QL

Historisk set var det almindeligt, at @l blev surt ved
opbevaring. Med nutidens mikrobiologiske kontrol af gl
er det dog en sjeeldenhed. I Belgien fortsaetter man dog
traditionen med spontangaering af gl. Under spontan-
geering tilfgjer bryggeren ikke en gaerkultur, men
tillader geer og bakterier fra luften at starte geeringen.
Dette giver en sur gl med stor kompleksitet. En anden
metode er, at bryggeren tilfgjer andre mikroorganismer
end en almindelig bryggergaer. Andre typer gaer- eller
maelkesyrebakterier frembringer den sure karakter. En
tredje made at opnd surhed pd er at opbevare den
geerede gl i lang tid i treetgnder, hvor syredannende
mikroorganismer kan treenge ind. En fjerde metode er
kettle sour, hvor man tilfgjer maelkesyrekultur i
kedlen/gryden for at syrne urten inden kogning.

12A. GUEUZE LAMBIC

0oG FG AlK.(vol%) IBU EBC

1044-63 | 1000-10 | 4,0-8,5 11-23 | 8-25

Gueuze lambic er i daglig tale oftest kendt som geuze.
@llet er spontangaeret og har derved opnaet en
kompleks smagsprofil. Geuze er kendt ved at vaere en
blandingsgl, der bestar af frisk lambic blandet med
flerarige lambics - typisk blandinger af 3 drgange.
Geuze er en markant mere kompleks @l end den rene
lambic grundet blandingen af flere &rgange, hvilket
skyldes udvikling af gllet ved lagring, som fx kan veere
pavirket af brettanomyces. Trods den komplekse
karakter vil en geuze ofte fgles meget frisk, da den er
gaeret helt ud, har et meget lavt niveau af restsgdme og
en relativ hgj karbonering.

Historisk set er geuze brygget med en stor maengde
umaltet hvede og pilsnermalt samt seldet humle (typisk
3 ar gammelt). En klassisk geuze vil vaere fermenteret
med naturligt forekommet gaer og bakterier i aldre
egefade, der dog ikke efterlader fadkarakter til gllet.
Hos hjemmebryggere vil gllet typisk vaere geeret ved en
blanding af flere gaertyper, fx saccharomyces,
peddicoccus, brettanomyces og lactobacillus. Den
zldede humle er primaert tilsat for en konserverende
effekt og efterlader ikke megen bitterhed til selve gllet.

Aroma: Den komplekse blanding af vildgaer og
bakterietyper kan give indtryk af grapefrugt, stald,
krydderurter, halm, lseder og jordsldet keelder. Malt- og
humlearoma bemaerkes stort set ikke. DMS og diacetyl
ma ikke forekomme.

Udseende: Halmgul til ravfarvet. Svagt til kraftigt
skum. Let til medium taget.

Smag: Middel til kraftig syrlighed dominerer smagen.
Syrligheden stammer hovedsageligt fra maelkesyre og
mé ikke vaere domineret af eddike. Svag til kraftig
grapefrugtkarakter som ogs& kan virke bitter. Indtryk af
grees, krydderurter, tree, stald, laeder og frugt kan
bidrage yderligere til kompleksiteten. Svag til middel
maltsgdme kan balancere syrligheden i stgrre eller
mindre grad. Humlesmag ma ikke bemaerkes.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: Tilquin Oude Gueuze, Cantillon Gueuze,
Boon Oude Geuze, Gueuze Girardin (sort etiket), Boon
Geuze Mariage Parfait.
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12B. BELGISK FRUGT LAMBIC

e]€] FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1040-72 | 1000-14 | 4,2-7,0 15-21 | ---

Frugt lambic er en typisk spontangaeret gl, der
undervejs i fermenteringen tilsaettes frugt eller beer.
Ofte vil basen fgr frugttilseetning veere en geuze eller en
lambic. Typiske eksempler pa frugt er kirsebaer (kriek),
hindbzer (frambois) eller muscatdruer (druiven lambic),
men andet frugt, fx solbaer, fersken, bldbaer og abrikos
findes ogsd i kommercielle udgaver. En frugt lambic skal
have en syrlig karakter. Derfor passer de sgdede
varianter fra fx Lindemans og St. Louis ikke ind i denne
stilart. Ofte er 10-30 % syrlig frugt tilsat for at udbygge
karakteren af gllet — og ikke for at sgde gllet. Hvis gllet
lagres pa treefade for at folge de traditionelle
brygmetoder, skal det foregd i seldre fade, s gllet ikke
far karakter af fadet.

Basen for gllet er en stor maengde umaltet hvede og
pilsnermalt. Derudover anvendes eldet humle for opna
en konserverende effekt, der ikke giver smag eller
bitterhed til selve gllet.

Aroma: Svag til kraftig karakter af det valgte beer eller
frugt. Den komplekse blanding af vildgeer og
bakterietyper kan give indtryk af grapefrugt, stald,
krydderurter, halm, lseder og jords|det kaelder. Malt- og
humlearoma bemaerkes stort set ikke. DMS og diacetyl
ma ikke forekomme.

Udseende: Tager ofte farve efter frugten - dog giver
ikke alle frugter eller baer meget farve. Svagt til kraftigt
skum. Let til medium t8get.

Smag: Middel til kraftig syrlighed dominerer smagen.
Syrligheden stammer hovedsagelig fra maelkesyre og
ma ikke vaere domineret af eddike. Svag til kraftig
karakter af det valgte beer eller frugt. Svag til middel
grapefrugt-karakter, som ogsa kan forekomme bitter.
Indtryk af graes, krydderurter, trae, stald, lseder og frugt
kan bidrage yderligere til kompleksiteten. Svag til
middel maltsgdme kan balancere syrligheden i stgrre
eller mindre grad. Humlesmag bemaerkes ikke.

Krop: Medium krop. Medium til kraftig karbonering.
Eksempler: 3 Fonteinen Kriek, Cantillon Kriek,
Cantillon Rose de Gambrinus, Cantillon Vigneronne,
Girardin Framboise, Girardin Kriek, Oud Beersel Oude
Kriek Vieille.

OBS! Disse naevnes i alfabetisk orden, da de er s§
forskellige, at de ikke kan rangordnes.

12C. FLAMSK R@D

0oG FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1046-57 | 1003-12 | 4,5-6,5 15-25 | 30-70

En lagret og kompleks syrlig gl med oprindelse i den
vestlige del af Flandern, hvor den ofte bliver lagret pd
treefade. Flamsk rod szelges bade i en ren lagret og
dermed meget syrlig udgave, og i en udgave hvor det
syrlige gl er blandet med en sgdere frisk gl. Den
markante forskel mellem flamsk rgd og brun er, at den
flamsk rgde er mere syrlig og holder en vis
eddikekarakter, mens flamsk brun er mere sgd og
karamelagtig.

Maltbasen for en flamsk rgd bestdr typisk af Vienna-
og/eller Minchnermalt kombineret med karamelmalt og
til tider en maengde special B for at opbygge gllets
karakter.

@llet lagres typisk pd store egefade, der holder pd
bakteriekulturen, som er med til at give gllet den
genkendelige syrlige karakter. Gennem arene er det
lagrede gl blevet blandet med friskere og mere sgdligt gl
for at skabe en balance mellem det sure og det s@de.
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Det bliver dog mest anvendt af de stgrre bryggerier i
dag for at skabe en konsistent oplevelse af gllet.

Aroma: Svag til middel syrlig aroma med karakter af
meaelkesyre og balsamisk eddike. Svag til middel
karamelagtig maltaroma. Svagt til middel niveau af
frugtestere med karakter af tgrret frugt og kirsebeer. Et
svagt niveau af krydrede fenoler bidrager til
kompleksiteten. Humle bemeaerkes ikke. Fravaerende til
svagt niveau af diacetyl. DMS ma ikke forekomme.
Udseende: Kobberfarvet til mgrk rgdbrun. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til kraftig syrlig eller sur/sgd karakter, som
balanceres af karamelagtig maltsgdme. Balancen kan g3
bdde i meget syrlig og ret sgd retning. Syrligheden
opleves kompleks med tydelige indslag af balsamisk
eddike. Indtryk af kirsebeer, appelsin, egetrae (dog ikke
bourbon/vaniljeagtig) og peber kan bidrage yderligere
til kompleksiteten. Humlesmag og -bitterhed bemaerkes
ikke.

Krop: Let til medium krop. Medium karbonering.
Eksempler: Rodenbach Grand Cru, Duchesse de
Bourgogne, Rodenbach Classic.

12D. FLAMSK BRUN/OUD BRUIN
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12E. BERLINER WEISSE

e]€] FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1025-32 | 1004-06 | 2,8-3,6 3-8 5-10

e]€] FG AlK.(vol%) IBU EBC

1046-74 | 1008-12 | 5,0-8,0 15-25 | 30-70

En kompleks maltet og syrlig gl, der oprinder fra den
gstlige del af Flandern, hvor den typisk bliver lagret pa
stalfade. @llet adskiller sig fra flamsk rgd ved at veere
mere maltsgd og mindre syrlig. Typisk lagres og blandes
gllet for at opbygge en mere kompleks karakter og for
at f& mere frisk gl i blandingen, der bringer den syrlige
karakter i baggrunden.

Maltbasen for en oud bruin er typisk store maengder
pilsnermalt, hvortil der tilsaettes rimelige maengder
karamelmalt for at opbygge den s@delig karakter i gllet.
Typisk anvendes en kontinental humle med lav
alphasyre, der sikrer, at gllet ikke far for megen
humlekarakter. Gaermaessigt anvendes der typisk bade
saccharomyces og lactobacillus, der er med til at give
gllet den forventede karakter.

Aroma: Middel til kraftig maltaroma med karakter af
karamel, kiks og brgd. Svag syrlig aroma med karakter
af maelkesyre. Svagt til middel niveau af frugtestere
med karakter af tgrret frugt og kirsebaer. Et svagt
niveau af krydrede fenoler bidrager til kompleksiteten.
Humle bemaerkes ikke. Fravaerende til svagt niveau af
diacetyl. DMS ma ikke forekomme.

Udseende: Kobberfarvet til mgrk rgdbrun. Medium til
kraftigt skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til middel syrlig eller sur/sgd karakter, som
balanceres af karamelagtig maltsgdme. Balancen gar
overvejende i en sgd retning. Indtryk af kirsebaer,
appelsin og peber kan bidrage yderligere til
kompleksiteten. Humlesmag og -bitterhed bemaerkes
ikke.

Krop: Let til medium krop. Medium karbonering.
Eksempler: Liefmans Goudenband, Liefmans Oud
Bruin, Petrus Oud Bruin.

En let tysk hvedegl med oprindelse fra Berlin. Gennem
rene fik gllet tilnavnet "nordens champagne”, da
karakteren er let og elegant. Grundet gllets lave
kompleksitet blev det i Tyskland ofte serveret med
mulighed for at tilsaette frugtsirup (mit schuss) for at
give gllet mere karakter. Tilseetning af frugtsirup hgrer
dog ikke til i denne kategori.

Maltprofilen for gllet er typisk 50 % hvedemalt - som
det er tradition i tysk hvedegl - mens den resterende
maengde ofte er ren pilsnermalt. Der gaeres typisk med
en overgaer kombineret med lactobacillus, men historisk
har man ogsa anvendt brettanomyces.

Aroma: Svag til middel syrlig aroma med karakter af
meelkesyre og citronsaft. Humle bemaerkes ikke. DMS
og diacetyl ma ikke forekomme.

Udseende: Lys halmgul til halmgul. Kraftigt og holdbart
skum. Let til kraftig taget.

Smag: Ren og syrlig smag med karakter af maelkesyre
og citronsaft. Svag brgdagtig og sgdlig maltsmag.
Humle bemeerkes ikke.

Krop: Let krop. Kraftig karbonering.

Eksempler: Kindl Berliner Weisse, Mikeller Drink’in
Berliner.

12F. GOSE

0oG FG AlK.(vol%) 1BU EBC

1036-50 | 1006-10 | 4,2-5,3 5-12 5-10

Historisk tysk hvedegl, der stammer fra omradet
omkring Goslar. @llet er kendt ved at have et saltet
praeg, der tydeligt adskiller det fra berliner weisse.
Historisk set blev Gose ikke brygget syrlig, men grundet
manglende rendyrkning af gaer og fermentering i dbne
kar blev Gose hurtigt syrligt — specielt under transport
til andre byer i Tyskland. Gose skulle drikkes meget
frisk. Den Gose, som vi kender i dag, er meget lig den,
som blev drukket i Leipzig, hvor gllet havde syrnet
under transport fra Goslar. I dag er gllet dog mere
balanceret, da det sjaldent er spontangeeret.

En gose er typisk brygget pa hvede- og pilsnermalt -
ligesom en berliner weisse. Dog anvendes der typisk
korianderfrg og salt i sm& maengder for at give gllet en
anden karakter end berliner weisse. Det saltede praeg
kendes ofte som havsalt eller rent salt (frem for at have
indtryk af mange andre mineraler, som kan forekomme
i meget af det salt, der saelges som gourmetsalt i dag).

Aroma: Svag til middel maltaroma med karakter af
brgd. Humle bemeaerkes ikke. Frugtig syrlig lugt som kan
minde om citrusfrugt. Stenfrugtaroma kan ogsd
forekomme (fx abrikos, fersken, blommer og kirsebeer).
Fraveerende til svag karakter af koriander.

Udseende: Lys halmgul til lys gylden. Moderat til
kraftigt lyst skum. Svagt til kraftigt t3get.

Smag: Svag til moderat brgdagtig maltsmag.
Fravaerende til svag bitter ikke-tydelig humlekarakter.
Svagt til moderat praeg af frugtestere - specielt
stenfrugt og citrus. Svag til moderat syrlig, hvor syren
balancerer malten. Knap meerkbar til moderat saltsmag.
Syrlig eftersmag.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Bayerischer Bahnhof Leipziger Gose,
Haandbryggeriet Drofn Gose, Westbrook Gose, Brekeriet
Beer Whatever Gose, Mohawk Anything Gose.
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13. HISTORISKE DANSKE OL

Kategorien historiske gl er et forsgg pa at opretholde
kendskabet til tidligere tiders traditionelle danske gl.

13A. SKIBS@OL

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1018-60 | 1005-24 | 1,7-4,8 10-50 15-60
En unik traditionel dansk overgaeret, normalt
alkoholsvag, mgrk gltype med relativ kraftig humlesmag
og brygget p& ragmalt. Skibsgl fandtes i flere urtstyrker,
bl.a. marinegl, kahytsgl og vestindisk skibsgl, som pga.
det hgje humleindhold kunne holde den lange sgrejse til
Vestindien. Skibsgl har veeret en del af provianten
ombord pa de danske skibe og har vaeret et
kaerkomment supplement til den daglige diaet ombord.
Traditionelt stammer syrligheden hovedsageligt fra
brettanomyces og maelkesyre. Undertiden har lagringen
bidraget til en maelkesyre-fermentering, som har givet
gllet en syrlig, frisk og tgrstslukkende karakter.

Aroma: Fraveaerende til svag maltaroma. Middel til
kraftig humlearoma. Alle humletyper tillades. Svagt til
kraftig regaroma. Fravaerende til svagt niveau af DMS
og diacetyl.

Udseende: Gylden til mgrkebrun. Medium til kraftigt
skum. Klar til let taget.

Smag: Svag til kraftig ragsmag. Fraveerende til kraftig
syrlighed, som kan dominere smagen. M3 ikke vaere
domineret af eddike. Kraftig maltsgdme kan balancere
syrligheden i stgrre eller mindre grad. Fravaerende til
svag humlesmag med middel efterbitterhed.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: Refsvindinge skibsgal.

13B. HVIDTQL

0G FG Alk.(vol%) | IBU EBC
1020-50 | 1014-20 | 0,8-4,0 10-50 15-60
En traditionel dansk glstil der frem til 1930 var den
mest udbredte glstil i Danmark. Traditionelt hvidtgl kan
bdde vaere lyst og markt, er alkoholsvagt og har
maltsgdme - dog ikke som nutidens sukkersgde nissegl.
Hvidtgl drikkes friskt allerede en uge efter brygningen.
Hvidtgl blev fremstillet i op til 4 forskellige urtstyrker -
typisk havde prima hvidtgl den kraftigste urtstyrke.

Aroma: Fravaerende til svag maltaroma. Svag til middel
humlearoma. Alle humletyper tillades. Fravaerende til
svagt niveau af DMS og diacetyl.

Udseende: Gylden til mgrkebrun. Kraftigt skum. Klar til
let taget.

Smag: Medium til kraftig maltsgdme. Fravaerende til
svag humlesmag med middel efterbitterhed.

Krop: Let til medium krop. Kraftig karbonering.
Eksempler: KB Hvidtgl, Ceres Jule hvidtgl.
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14. SPECIALQL

Bemeaerk, at denne kategori ikke er en kategori, hvor alt
er tilladt, men en kategori, hvor det geelder om at
forny/lgfte/komplementere en klassisk stilart ved brug
af tilsesetning(er).

14A. FRUGT-/GRONTSAGSOL
Alk.(vol%) | IBU EBC

e]€] FG

En harmonisk forening af frugt/grgnt og gl. Den
grundlaeggende gl skal fglge en klassisk stilart, og i
konkurrencer skal b&de stilart og tilssetning angives.
Bemeerk, at de kommercielle bryggerier - og dermed
eksemplerne - sjaeldent gdr efter at ramme en specifik
grundlaeggende stilart.

Aroma: Jllet skal folge den grundlaeggende stilart. Den
valgte tilsaetning skal bemaerkes og samtidig veere i
harmoni med gllet. Forskellige tilsaetninger kan veere
mere eller mindre markante i deres karakter.
Udseende: Farve og skum skal fglge den
grundlaeggende stilart, men den valgte tilsaetning kan
afspejles.

Smag: Qllet skal fglge den grundlzeggende stilart. Den
valgte tilseetning skal bemaerkes og samtidig veere i
harmoni med gllet. Forskellige tilseetninger kan veere
mere eller mindre markante i deres karakter.

Krop: Krop og karbonering skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Eksempler: Wittekerke Rosé (wit med hindbaer),
Brasserie de Silly Pink Killer (belgisk blond med pink
grape), Herslev Asparges (weissbier med asparges).

14B. KRYDRET QL
e]€] FG

En harmonisk forening af krydderier og gl. Den
grundlaeggende gl skal fglge en klassisk stilart, og i
konkurrencer skal bade stilart og tilsaetninger angives.
Julegl, hvor fx appelsinskal indgar sammen med
krydderier, hgrer til i denne stilart. Bemaerk, at de
kommercielle bryggerier - og dermed eksemplerne -
sjeeldent gar efter at ramme en specifik grundlaeggende
stilart.

Alk.(vol%) | IBU EBC

Aroma: Jllet skal folge den grundlaeggende stilart. Den
valgte tilsaetning skal bemaerkes og samtidig veere i
harmoni med gllet. Forskellige tilsaetninger kan veere
mere eller mindre markante i deres karakter.
Udseende: Farve og skum skal fglge den
grundlaeggende stilart, men den valgte tilsaetning kan
afspejles.

Smag: Qllet skal fglge den grundlzeggende stilart. Den
valgte tilseetning skal bemaerkes og samtidig veere i
harmoni med gllet. Forskellige tilseetninger kan veere
mere eller mindre markante i deres karakter.

Krop: Krop og karbonering skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Eksempler: Herslev Stjernebryg (old ale med
stjerneanis og andre julekrydderier), Grauballe Enebaer
Stout (moderne stout med enebezer), Skands Esrum
Kloster (old ale med blandede krydderier), Thisted Porse
Guld (helles bock med porse), Hornbeer Viking Chili
Stout (imperial stout med chili).
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14C. TRALAGRET gL

0oG FG Alk.(vol%) | IBU EBC

@I lagret pa traefade eller —spaner. Der kan vaere noter
fra spiritus enten fra tidligere brug af fadet, eller hvis
spanerne har trukket i det. Den grundlaeggende gl skal
fglge en klassisk stilart og fungere harmonisk med
traekarakteren. I konkurrencer skal den grundlaeggende
stilart angives.

Aroma: Jllet skal fglge den grundlaeggende stilart.
Treelagring skal bemeerkes og samtidig vaere i harmoni
med gllet.

Udseende: Farve og skum skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Smag: Ollet skal fglge den grundleeggende stilart.
Treelagring skal bemaerkes og samtidig vaere i harmoni
med gllet.

Krop: Krop og karbonering skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Eksempler: Mikkeller George Barrel Aged (imperial
stout pa forskellige traefade), Harviestoun Ola Dubh
(imperial stout pa reget whiskyfad).

14D. ANDRE ROGOL

e]€] FG AlK.(vol%) | IBU EBC

@I brygget med rggmalt, og som falder uden for
stilarten klassisk rggg@l. En harmonisk forening af rgg og
gl. Den grundlzeggende gl skal fglge en klassisk stilart,
som i konkurrencer skal angives.

Aroma: Jllet skal fglge den grundlaeggende stilart.
Rggen skal bemaerkes og samtidig veere i harmoni med
gllet.

Udseende: Farve og skum skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Smag: Jllet skal fglge den grundlseggende stilart.
Rggen skal bemeerkes og samtidig veere i harmoni med
gllet.

Krop: Krop og karbonering skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Eksempler: Thisted Limfjordsporter (baltisk porter),
Schlenkerla Weizen Rauchbier (weissbier) og Ur-Bock
Rauchbier (doppelbock), Jacobsen Porter (porter).
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14E. ANDRE TILSATNINGER

e]€] FG Alk.(vol%) | IBU EBC

@1 med tilseetninger (fx kaffe, chokolade, honning og
hyldeblomst), der falder uden for frugt, grgntsager,
krydderier, krydderurter, tree og rgg - eller som
kombinerer flere typer tilseetninger. Malt, humle og gaer
er ikke at betragte som tilseetning. @llet skal veere
domineret af en klassisk stilart, og i konkurrencer skal
b&de stilart og tilssetning angives. Bemaerk, at de
kommercielle bryggerier - og dermed eksemplerne -
sjeeldent gar efter at ramme en specifik grundlaeggende
stilart. (Julegl, hvor fx appelsinskal indgar sammen med
krydderier, hgrer til i stilarten krydret gl.)

Aroma: Jllet skal fglge den grundlaeggende stilart. Den
eller de valgte tilseetninger skal bemaerkes og samtidig
veaere i harmoni med gllet. Forskellige tilsaetninger kan
veere mere eller mindre markante i deres karakter.
Udseende: Farve og skum skal fglge den
grundlaeggende stilart, men den valgte tilsaetning kan
afspejles.

Smag: Qllet skal fglge den grundlzeggende stilart. Den
eller de valgte tilseetninger skal bemaerkes og samtidig
veaere i harmoni med gllet. Forskellige tilsaetninger kan
veere mere eller mindre markante i deres karakter.
Krop: Krop og karbonering skal fglge den
grundlaeggende stilart.

Eksempler: Mikkeller Beer Geek Brunch (imperial stout
med kaffe), Fraoch Heather Ale (engelsk pale ale med
lyng), Youngs Double Chocolate Stout (sweet stout med
chokolade), Svaneke Liquorice Stout (sweet stout med
lakrids).
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