Danske @lentusiaster [@Entusissten

Kabenhavn Nord

Kan du ikke laese denne mail, sa klik ind pa hjemmesiden her.

Nyhedsmail Oktober '17

Denne nyhedsmail indeholder:

o Arsmede og oktober smagning.

e Dansk elmearke 2018.

¢ (JJ-dag smagning, snigpreminere.
e Referat fra september smagning.

Vi nzermer os ogsa vores November smagning som er en julemiddag. Her kunne
lidt hjelp godt bruges. send en mail til koebenhavnnord@ale.dk, og meld ind med
hvad du godt kunne tenke dig at hjelpe med.

Som du kan se af kalenderen er vi allerede igang med 2018, det vare ikke leenge
sé inden vi saette datoer for hele 2018.

Skulle du sidde der hjemme og teenke jeg har en ide eller jeg vil godt hjelpe,

sé skriv til Formanden, som sa bringer det videre til arbejdsgruppen.

Arsmade og Oktober smagning

Arsmeodet i Lokalafdelingen Kebenhavn Nord finder sted den 25. oktober k1 18:30
pa Telefonfabrikken, mederum, Telefonvej 8, 2860 Seborg.

Dagsorden pa dette drsmede er:

. Valg af dirigent
. Valg af referant
. Beretning om Lokalafdelingen
. Indkommede forslag (forslag skal vare formanden i hende 8 dage for, sa
det kan sendes ud til medlemmerne)
. Valg af Lokalafdelingensformand
. Valg af Lokalafdelingensnastformand (forsla intet valg, forsatter med
arbejdsgruppe)
7. Beslutning om antal menige bestyrelsesmedlemmer (forsla intet valg,
forsaetter med arbejdsgruppe strukturen)
8. Valg af menige bestyrelsesmedlemmer (udgér hvis punkt 6 vedtages med
arbejdsgruppen)
9. Eventuelt
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Efter selve drsmedet vil vi atholde vores oktober smagning.

PREVIEW!

'..

Kommede mede datoer:

25/10 Arsmede / Stilarter

30/11 Julefrokost

10/3-18 DM i
blindsmagning

31/5-2/6-18 Olfestival

9/6-18 Sommergrill hygge

Med forbehold for
@ndringer.

(Arrangementer uden link er
ikke bekreeftet datoer)

Smageglas

Medbring selv Danske
Qlentusiasters smageglas,
nar du deltager i afdelingens
glsmagninger.

Har du ikke et selv, sa giv
besked til formanden, som
du kan léne et af.

Aktivitet i Hegionen

Amager:
Sperg i lokalafdelingen

Ballerup:

d. 20/10 Ladager Bryghus
d. 30/11 Juleolsmagning
med julemad

Bornholm:
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Oktober smagningen bliver en smagning af forskellige stilarter.

Kim og Jerry vil finde nogle som er kendetegnende for de forskellige stilarter.
Smagningen koster 100,- kr. at deltage i, mens det er ganske gratis at deltage i
arsmedet.

(man kan godt ngjes med at deltage i arsmedet).

Vi vil dog gerne vide hvor mange vi skal regne med der kommer.

Sé du skal tilmelde dig &rsmedet her, hvor du ogsa kan tilmelde dig smagningen.
(Det er dog kun dem med bopel i lokalafdelingens omrade der har stemmeret pa
arsmedet).

Sidste tilmelding er den 20/10

Vi héber at se jer alle sammen til arsmodet, s vi kan herer hvad I ensker
afdelingen skal gore 1 fremtiden.

Dansk almazrke 2018

Dansk Olmarke 2018

Dansk @lmarke skal snart uddeles for 8. gang.

Formélet med uddeling af Dansk QOlmerke er:

1. At oplyse foreningens medlemmer og andre om
udskaenkningssteder/indkebssteder/webshops, hvor man kan fa en ekstraordinaer
oloplevelse i omradet.

2. At give disse udskankningssteder/ indkebssteder/webshops en anerkendelse og
opmuntring til at fortsette og udvide indsatsen for det gode ol.

3. At oge synligheden af Danske Olentusiaster og de gode udskenkningssteder/
indkebssteder/webshops i Danmark.

Olmarkeudvalget har opstillet en rackke kriterier for uddelingen af @lmeerket:

Overordnet skal der vaere et godt udvalg af ol, der behandles ordentligt og bliver
serveret og

solgt i et godt milje.

Udskeankningssteder:

1: Der leegges sarligt vagt pa folgende, primere, kriterier

» Udskenkningsstedet skal optreede pa lokalafdelingens hjemmeside og pa
godeoelsteder.dk samt anbefales af lokalafdelingen.

* God bredde 1 oltyperne og/eller specielle altyper

* Brew-pub med en rimelig bredde og udskiftning af sortimentet.

* For fadelsanlag skal hygiejnen vare i orden og ollet friskt.

2: Der laegges desuden vaegt pa felgende, sekundaere, kriterier

d. 13/10 Arsmede
d. 18/11 Juleolsmagning

Kebenhavn:
d. 26/10 Arsmede

Rodovre:
d. 16/11 Juleolsmagning
d. 09/12 Julefrokost

Hjemmeside

Husk at alt nyt der sker i
lokalafdelingen kommer pé
lokalafdelingens
hjemmeside.

Sa hold eje
med: koebenhavnnord.ale.dk

Facebook

Du har ogsa mulighed for at
folge med pé vores facebook
side.

Klik pé her og du kommer
ind pé siden, hvor du sa kan
"syntes godt om" siden, for
at f4 nyheder og
opdateringer.
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* Dedikation og teeft for det gode ol.

* Et egentligt og rimeligt opdateret alkort.

* Personale med glviden.

* Ol serveret ved den rette temperatur.

* Gestehaner.

« Udskiftning af ellet f.eks. i forhold til arstiden, lokale nyheder osv.
* Ol serveret i korrekte glas.

* Mad og ol.

* Miljoet.

* Ol events.

Indkebssteder/webshops:

Der legges serligt veegt pa folgende kriterier:

* Indkebsstedet skal optraede pa lokalafdelingens hjemmeside samt
godeoelsteder.dk og anbefales af lokalafdelingen.

» Mangfoldighed, samt god bredde i eltyper.

* Dedikation og teeft for det gode ol og personale med elviden.

« Udskiftning af ellet f.eks. i forhold til arstiden, lokale nyheder osv.

* Afholdelse af demo-smagninger

Sé kender du til et sted som opfylder disse krav sa send en mail
til koebenhavnnord@ale.dk, sé kikker vi naermer pa det.

?J-dag @Lsmagning: snigpremiere

Vi har modtaget dette tilbud fra et af vores medlemmer:
Hej til alle jer @Lnydere.

"Hvem kommer forst nar tersten er sterst - det gor .......

Jeg har aftalt med Bagsvard Vinhandel at vi kan holde 'vores egen' @J smagning
med omkring 35 julegl fordelt pd danske og nogle udenlandske Juleol.
Smageprogrammet er endnu ikke fastlagt.

Arrangementet kommer til at ligne vores vellykkede 2015 og 2016 arrangement -
sd nu er det en tradition at indlede julen i Bagsverd.

Prisen er 200,- incl. jule@Lsmagning samt Sandwich fra "Fresh Up" i Bagsvaerd.
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Hvis du vil med, sa svar pa denne mail til Beer@dadson.dk
Du bedes desuden MobilePay'e kr 200,- til 30205170.
DE FORSTE 39 SOM INDBETALER ER MED.
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Husk 1 beskedfeltet at skrive:
J-dag2017 + dit navn.

Tilmeldingsfrist er Fredag den 13 oktober 2017.

Du maé gerne invitere gaester med.

Safremt du betaler for din gaest, sé vil jeg meget gerne have en sarskilt betaling.
Skriv venligst gaestens navn pa.

Vi kan vaere op til 40 personer i butikken:
"Hvem kommer forst nar tersten er storst - det gor .......

Jeg haber vi ses i Bagsvard 1 november 2017

Med venlig hilsen

Jan Iver

Bonus info:

Bagsvaerd Vinhandel holder deres officielle @J-dag smagning dagen efter.
Pé bagsvaerd.dk kan du laese mere om butikken og deres sortiment og deres
arrangementer.

Qlentusiasternes BWJ-dag eller @J-dag, atholdes 2 november 2016

September smagning referat

Endnu en gang havde vi faet Allan til at tage sig af en af vores smagninger.
Séledes havde han lavet en smagning hvor vi igen var i det tyske

Den 21. september kunne Allan byde op pa en kamp mellem ost og vest Og ikke
mindst en kamp mellem Berlin og Bayern.

Der for fik vi hele tiden 2 gl en fra Berlin og en fra Bayern, sa kunne vi tage
stilling til hvilke ol vi bedst kunne lide.

Den samlet stilling sluttet med at Bayern vandt 4-1 over Berlin. og i gst-vest
kampen vandt est tyskland stort

Jeg er sikker pa alle gik hjem efter en dejlig dag.

Laes mere om de ol vi smagte her.

Vi se frem til et godt arsmede, og at du kommer med dine ideer og holdninger.
Hojt Skum

Formand
Bitten Riis Thomsen
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