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Juleøl og -mad 7-12-
2017
 

Vi sang også en par drikkeviser undervejs :-)

 

 

DANSKE ØLENTUSIASTER

LOKALAFDELING KØBENHAVN ARRANGEMENTER
 NYHEDSBREVE
 REFERATER
 DIV. BILLEDER


Vi spiste
Fiskefillet

Æg m. rejer m.v.

Glaceret juleskinke m. grønlangkål og brunede kartofler.

Medister m. rødkål

Gammeldags æbleflæsk - uden flæsk..

Ris à la mande - MED mandelgave

 

Vi drak
Hver i bestyrelsen havde udvalgt et antal juleøl vi hver
især følte noget for :

 

Blusestone Brewing [GB] Mary's Marbles 4,2%

Rye pale ale.

Hancock [DK] Merry Christmas Happy New Year 6,3%

Imperial pilsner

Hornbeer [DK] Økologisk Jul 5,8%


Mørk bock

La Choulette [F] de Nöel 7%

Birere de garde
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Fanø [DK] Jule Porter 7,2%

ja, porter

Mikkeller [DK - brygget i B] Hoppy Lovin' Christmas 7,8%

IPA med ingefær og grannåle

 Brewdog [GB > SCO] Santa Paws 4,5%

Scotch ale

 Thisted [DK] Skt Nikolaus 8,2%

Belgian strong lager

Fur [DK] Christmas Ale

Belgian strong lager

Het Anker [B] Gouden Carolus Christmas 10,5%

Belgian strong lager
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