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Hvedegl pa en 30
grader varm
sommerdag

Lerdag d. 10. juni var vi madt 38 personer op. Det hele
foregik pa Segaards Bryghus, hvor vi fik serveret
FREMRAGENDE mad. De to formand holdt foredrag
om hvedegl, og bare forberedelserne dertil var ganske
lererige. Midt under foredraget fik vi besgg af en
rigtig brygger, Martin Rantzau, som fortalte om
hvedeal-brygning. En stor tak til ham for at troppe op
og belaere os om glbrygningens kunst.

Ret overraskende var der mange hvedegl, som
medlemmerne ikke havde smagt. Flest havde smagt
Segaards udgave (35 af 38), derefter Schneiderweisse
(15) og den tidligere Printzregent Luitpold (14). Hele 6
af gllene var kendt af mindre end 5 deltagerne.

Efter smagningen var der saedvanen tro afstemning.
Raekkefalgen blev:

Nr.Bryggeri Dllet

1 Haandbryggeriet (DK) Belgisk hvede

2 Spgaards Bryghus (DK) Madam Wit

3 x;;ﬁsrr]dB)rauhaus Schneiderweisse

4 Sierra Nevada (USA) Wheat

5 Brockhause (Danmark) Hvede
Svaneke Bryghus :

6 (Danmark) Weisse

7 Indslev (Danmark) Svane Hvede
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Van Steenberge Brewery . .
8 (USA) Celis White
Konig Ludwig - .
K L
9 Schlossbrauerei Kaltenberg oni UdV\.”g
Dunkel Weisse
(Tyskland)
10 Roman Brouwerij (Belgien) Mater Witbier
11 "Vaarst Bryghus” (DK) Solbaer-hvede

De to Aalborg-bryggerier Iosb med guld og selv, hvilket
er ret sa interessant, nar man taenker pa at Danmark
INGEN tradition har for produktion af hvedegl. Ikke
desto mindre, var ALLE enige om at de var rigtigt
gode.

Vi smagte pa folgende ol:

Segaards Bryghus (Danmark), Madam Wit: Bryggeriet
abnede 13/8-04 af Claus Segaard (uddannet
butiksslagter, tjener og kok) og dennes bedre halvdel
Lisa (ligeledes uddannet kok). Brygmesteren, der
hedder Per Sander, har tidligere arbejdet pa Urban
indtil 1986 og Thor indtil 2003 . @llet vi smagte var en
overgaret gl brygget pa ca. 58 % hvedemalt uden
tilseetning af nogen slags krydderier.

Roman Brouwerij (Belgien), Mater Witbier: Roman er
et belgisk familiebryggeri, der har eksisteret siden
1545. Mater Witbier er af typen Tarwebier, hvor man, i
stedet for hvede, har puttet kornsorten tarwe i. Tarwe
minder meget om hvede, og har stort set de samme
egenskaber i gllet. Mater witbier er en frisk og lsekker
@l med en strejf af citrus (efter sigende citronskal og
ikke appelsinskal !) og koriander.

Van Steenberge Brewery (USA), Celis White: Denne
hvedegl kommer oprindelig fra Hoegaarden i Belgien,
hvor maelkemanden Pierre Celis, hengav sig til at
brygningen af Witte van Hoegaarden. Efter neer
konkurs og med et bryggeri, der nedbraendte i 1985,
investerede han i nyt bryggerudstyr i stal, men
beholdte den gamle opskrift. Det blev en stor succes,
og i 1990 modtog han et uimodstaeligt tilbud fra
Interbrew, som i dag brygger Hoegaarden Witbier.
Med penge pa lommen flyttede Pierre til Austin,
Texas, byggede et bryggeri, og introducerede i 1992
amerikanerne for belgisk witbier. Celis White er en let
frisk hvedegl brygget af pilsnermalt og lys hvedemalt,
tilsat koriander og curacao.

Indslev (Danmark), Svane Hvede: Indslev Bryggeri blev
abnet i 1897 under navnet Bryggeriet Heimdal og var
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oprindeligt et hvidtels bryggeri, der bryggede gl til den
torstige fynske landbefolkning. Hvidtgllene blev i
gvrigt leveret i de store fem liters flasker - de sakaldte
stakitel. Efterhanden som landbruget blev mere
automatiseret, blev der faerre karle, ogi 1973
stoppede produktionen af hvidtel. Bryggeriet blev
gendbnet 21. april 2006 som Danmarks ferste
hvedegl-bryggeri. Brygmesteren hedder Stefan Peter
Stadler, er uddannet Brygmester i Minchen og har 30
ars erfaring med brygning af hvedegl. Dette er hans
fortolkning af den klassiske, bayerske weissbier. OBS:
2 af de 8 flasker var eftergeeret sa kraftigt pa flasken at
de matte smides ud. Kom igen, Indslev, det kan gares
bedre! Dog skal det siges, at resten faktisk smagte
godt.

Brockhause (Danmark), Hvede: | 2002 startede
brygger Allan Poulsen (civilingenigr indenfor IT,
kvittede jobbet i 2002) sit mikrobryggeri i udkanten af
Hillerad. Brackhouse Hvede er brygget efter belgisk
tradition. Den er brygget pa halv pilsnermalt og halv
hvedemalt. Der er brugt Saaz humle, koriander og
appelsinskal. Gaeren er importeret fra Weihenstephan.

Svaneke (Danmark), Weisse: Svaneke Bryghus er
beliggende i en fireleenget gard er fra 1750, ligger
direkte ved torvet i Svaneke pa Bornholm, og dbnede
ved pasken ar 2000. Alle gltyper fra Svaneke Bryghus
er ufiltrede, og serveres de i huset, er de tillige
upasteuriserede. Flasker og fustager, der sendes til
distribuering, er grundet gnsket om gget holdbarhed
blevet pasteuriseret. Det er den trofaste butiksslagter
og pwolsemager Tim Stender som ejer stedet og
udvikler gllet i samarbejde med sin trofaste hjaelper
gennem alle arene, Preben Nielsen (det er i gvrigt ham
der har lagt navn til Steerke Preben). Nu har bryggeriet
ansat Jan Paul som brygger (uddannet i MUnchen, har
i en kortere periode arbejdet pa Thisted Bryghus).

Sierra Nevada (USA), Wheat: | 1979 byggede Ken
Grossman et lille bryggeri i byen Chico i Californien.
Han opkaldte sit bryggeri efter Sierra Nevada
Mountains, som han havde en stor forkaerlighed for.
Han ville opna en ting: at brygge fantastisk ol, bade
ales og pilsner (lagers) - det ma siges at veere lykkedes
l. Sierra Nevada Wheat er en amerikansk fortolkning
af det bayriske weissbier med fokus pa amerikanske
humle. Den er brygget af Two-row Pale Malt, Dextrin
malt (malten indeholder komplekse sukkerarter, der
ikke er forgeerbare og som giver gllet maltagtig fylde)
og hvede, samt Perle-humle (bitter) og Spalt-humle
(aroma).
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Weisser Brauhaus (Tyskland), Schneiderweisse:
Schneider Weisse er den originale weizenbier der har
vaeret brygget pa samme made siden familien
Schneider overtog deres fgrste hvedeglsbryggeri i
1872. Qllet brygges pa en basismalt og hvedemalt,
med en smule wienermalt for farvens skyld. @llet
eftergeerer pa flaske og fremstar altsa slgret af den
oprindelige overgeer (indholdet af proteiner hjzelper
ogsa til at hvedegl er slgrede). @llets duft har en
maltet bund med s@de toner, der giver mindelser om
pumpernikkel, og har en tydelig bananagtig
frugtighed. Dette er faktisk ellet, der giver historien pa
Rheinheitsgebot fra 1516. Ifalge denne lov matte man
kun bruge byg (Gersten, tysk) og ikke hvede til at lave
2| af. En enkelt familie (nemlig Hertug Wilhelm IV’s, det
var ham der indferte loven) matte lave hvede, og det
holdt helt frem til 1872, hvor sa Schneider betalte sig
til rettigheden. Efter frigivelsen blev hvede mere og
mere populaert i Tyskland.

Haandbryggeriet (Danmark), Belgisk hvede: Denne gl
kom bryggeren Martin Rantzau selv og praesenterede.
Er brygget med koriander og appelsinskal, dvs. efter
belgisk opskrift. @llet var ganske ungt, da vi fik det,
men ikke desto mindre ganske fantastisk. Det viser
bare, at hvedegl er noget af det @l, man kan lave
hurtigst muligt. Haandbryggeriet er beliggende i
Nerresundby og er ca. 1 &r gammelt. Ikke desto
mindre laves der pa stedet fantastisk ol og meget
eksperimenterelt sddant. En braeendenaldegl og
kartoffelel er pa vej.

Koénig Ludwig Schlossbrauerei Kaltenberg (Tyskland),
Koénig Ludwig Dunkel Weisse: Dette bayerske bryggeri
ligger 40 km vest for Miinchen, hvor en af
efterkommerne af den sidste bayerske konge, Kdnig
Ludwig, holder familiens glbrygningskunst ved lige.
Denne mgrke hvedegl er brygget med mark
hvedemalt, som giver den god kraftig smag, med en
anelse sgdme og karamelsmag, samt en herlig
maltduft. For ca. 1 maned siden var bryggeriet pa
bes@g i USA for at promovere denne gl. Man
opfordredes til at 2endre navnet Prinzregent Luitpold
Weissbier (som den hed tidligere) til nu Kénig Ludwig
Dunkel Weisse. Lidt nemmere at udtale for
amerikanerne, der vant til at bestille en "BUD".

"Vaarst Bryghus”, Solbaer-hvede: Dette var jokeren,
men desveerre ikke i udspil, for s slar den som
bekendt alt. Der var tale om en Blanche de Brugs klon
(belgisk) med koriander og appelskinskal. Da gllet
fremstod lidt for bittert, valgte bryggeren at
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"efterputte” baersmag i, praecist som vi smagte det
med Skovlyst hveden for ganske nyligt. Kvinderne i
selskabet synes godt om gllet, men det var ikke noget
for det mandlige publikum. Men tro mig: VAARST
kommer igen. PS: til dem der ikke kender dette
"bryghus” kan formanden fra Aalborg fortelle, at det
er beliggende i hans ydmyge kaelder pa Sendergarden
i Vaarst.

Formanden, Allan Carlé
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