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Julefrokosten december 2024
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@i det hervensg ar to tusinde og fire og tphe lod der fra allerhojeste lokalafdelingskontor udgd meddelelse fra
"pherniggeslformanden” i allerhojeste pergon samt bdertil supplevet af den penmefarende oberansbarlige

"niggeugebrebsredaktar” denne meddelelge til alle lokale alnisser uden skelen til rangordning.

DANSKE GLENTUSIASTER

Lokalafdeling Esbjerg og Dr. Louise

Julefrokost 2024

Skal du med til vores traditionsrige julefrokost?

Arets pa alle mader mest velsmagende arrangement!

Lerdag den 14. december kl. 11.00 - 16.30

Mar jeg skriver “traditionsrige”
om vores julefrokost, skyldes det
ferst og fremmest, at vi lige
siden lokalafdelingens

start i februar 2002

har afholdt julefro-

kost. Det var jo ogsa

oplagt i sin tid at

starte traditionen

op, ndr vi nu afholdt

vore meder pa en

restaurant. Arbej-

det wvar rimeligt
overkommeligt, idet Dr.
Louise sergede for bidde maden
og elsmagningen. Vores del af
arbejdet bestod i at tage imod
tilmeldinger og serge for lidt un-
derholdning.

Sadan er det stadigvaek! Dron-
ning Louise serverer deres fan-
tastiske store julefrokost-buffet
pa 1. sal og serger ogsa for, at vi

far en juleel-smagning fra ha-

nerne nedenunder. Det kan du

roligt begynde at glasde dig til.

Julefrokosten koster 475 kr. pr.
person, og du far:

= 1 velkomstel (10cl)
* 1 snaps
= Forret, hovedret og des-
sert. (Se menu'en t.h.)
* 1 dessert-ol (10cl)
* @lsmagning (6 x 10cl)
* Lidt underholdning og ma-
ske en sang eller to.

BEM/ERK!!

Arrangementet er ikke kun for
medlemmer, s& man mé invitere
et par gaester med.

Amr. lotteri
Vi afholder amr. lotteri med fine
gevinster. Husk kontanter hertil.

Tilmelding og betaling
- senest lerdag den 30. november

Vi skal vaere mindst 30 deltagere, sd skynd dig at fa dig tilmeldt til
undertegnede, spangsberg@esenet.dk, med antal personer og der-
efter overfere kr. 475,- pr. person til 3060 7526 (Mob.pay) - eller
bankoverforsel: 9682-0000677825. Evt. kontant aftales med mig.
Dresscode: Et eller andet julerelateret, - f.eks. noget synligt redt,
som en nissehue, eller nissestromper, eller???

Vi hiber, at | alle vil bakke op om vores hyggelige julefrokostarran-
gement.

P4 bordene serveres:
To slags sild m. carrysalat,
leg, kapers, brod.

Forret

= Tunmousse

= /Eg og refer m. sort ka-
viar

- Kold gravad laks m. sen-
nepsdressing

= Bakskuld m. remoulade
og citron

= Roastbeef m. pickles, re-
moulade og ristede log

Hovedret

- Leverpostej m. sprod-
stegt bacon og ristede
champignon

= Tarteletter m. hons i
asparges

» Flaeskesteg m. sprod
svaer

» Kalpolser

« Frikadeller

= Glaseret skinke

= Hertil serveres hvide og
brunede kartofler, rodkal,
Julekal m. kanel, surt og ju-
leskysauce

Dessert

* Ris a la mande m. kirse-
beersauce

= Port Salut m. vindruer,
kiks og chutney.




”Vi ndede heldigvis de \
30 deltagere, som
Dronning Louise har
som minimum for at
kunne servere den "helt
store julefrokost-buffet"
pa 1. sal.

Men der er stadigveek
mulighed for, at vi kan
eftertilmelde deltagere,
sa hvis du ikke lige

Julenissenyhedsbrevsredatgr Ole sendte denne jublende

af jul lugtende meddelelse hvor man kunne fgle
juleglaeden! naede tilmeldingen i

Qde, er chancen der /

Overjulenisseglentusiastformand Jakob bgd velkommen, men havde
desvaerre en trist meddelelse idet julenisseglentuast Poul Rissom
matte melde forfald efter at have agere julenisse-handveerker med
deraf fglgende hold i ryggen. "God bedring Poul og Gladelig Jul”.

Overjulenisseglentusiastformand Jakob fortsatte med at oplyse, at der
var 8 ¢l under frokosten — en velkomstgl og sa 6 fra Dronning Louises
haner — derefter en spandende afslutningsgl. Og sa blev ordet givet til
Julenisseglentusiastnzaestformand Ole, der ogsa bgd velkommen og
konstaterede, at julefrokosterne havde fundet sted siden 2002 med en
enkelt Corona relateret aflysning i 2020.

Og sa lige orientering, der druknede i deltagernes snak pa grund af utalmodighed — vi var 5 min. forsinket.

Og sa blev der ellers gaet til den almindelige marinerede sild og stegt sild med det sadvanlige tilbehgr samt
en enkelt snaps — na nej! Der var nogle der fik mere end en — skal og hgjt skum pa det!

Velkomstgl — som er kommet til verden i et samarbejde
med Meny og Too old to die Young — 8 % - ufiltreret
double HAZY DIPA — fra Very Hoppy Series




Nu gar det godt — temperaturen er stigende — falder nogen af stolen — snubler nogen over dgrtrinnet og
hvor lzenge er Madsen vagen - fglg med videre i beretningen om julefrokosten 2024. Men fgrst en sang!

Der er et oldigt land

Mel: Der er et yndigt land

Der er et oldigt land

Det star med ned og nappe
Blandt alt det pokkers vand,
Blandt alt det pokkers vand.
Det bugter sig blandt bar og kro
Det hedder gamle Danmark
Og her er gllen go'

Ah, ja hver ol er go'

Den @l er endnu skan

Og gid den aldrig vaelter
Lad baj’ren sta sa gren

Lad baj’ren std sa gren.

De zedle sorters skenne oer
Med lutter fulde svende

Og svimle danske moer

Ja, svimle danske ma'r

Her drak i fordums tid

Hver tillakkede keeampe

Sin mjed af fad med flid

Sin mjed af fad med flid

S4 proved’ han ej uden mén,
At finde sine bene

Men faldt ved hver en sten
Ja, hver en bautasten.

Hil druk og feedreland
Hil hver en kelig bajer
Vi drikker dem vi kan

Vi drikker dem vi kan.
Vort gamle Danmark SKAL besta
Sa lzenge ollet skummer

Og naesen den bli'r bla

Med rade prikker pa.



Der gives ikke point for hverken styrke, musikalitet eller fremfgrelse — men hgjt
var det. Det ndede helt til traeets top pa Torvet og flere skgjtelgbere stoppede op
og sa sig undrende omkring. Hvad sker der?

@I nr. 2 serveret pa kande fra Dronning Louises ¢l haner var en Jakobsen mgrk
Christmas Ale pa 4,6 % og den gjorde lykke for nu var vi gaet over til bakskuld,
tarteletter, =eg med rejer og noget laks med mere.

Hov! Glemt blev hr. overjulenisseglentusiastformandens indgriben i en alvorlig fejltagelse . der var vinglas
pa bordet . Uha - de blev udskiftet til de for julenisseglentusiaster korrekte glas.

@I nr. 3 var fra Ebeltoft Gardbryggeri . en 6 % jule vinterale . Baltazar — en rigtig vintervarmer.

Det var nu tid til amerikansk lotteri med 300 lodder og over 50
gevinster — ikke alle fik en praemie, men nogle fik bade 3 og 4 — na
sadan er det med det lotteri, men odds var ellers fine — gevinstchance
17 % - det er da noget der vil noget, ik’?

@I nr. 4 lod vente pa sig — men det blev en ¢l fra Esbjerg Mikrobryggeri — en
mgrk jule IPA pa 5,5 % i American westcoast stil — bryggeriet far lavet deres
ol hos @lgod Bryggeri og bestar af arbejdskammerater fra Blue Water.

Der meldes nu om stigende temperatur og forhgjet stemning med flere
hundrede decibel og godt besgg ved frokostretterne, der er lige fgr
udskiftning til naeste runde.

0

Foto til venstre — bestyrel-
seskonspirationsmgde og
til hgjre lades ane en vis
treethed i bare dette at Igfte
et snapsglas. Hvordan skal
det ga?

o)
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Vi skynder os videre og ma sa vente med at konstatere, hvad der videre skete. For nu er en ny gl pa vej.,
@I nr. 5 er fra Bryggeriet Aben — en Dobbelt IPA 8,0 % Mother Ginger — her vil jeg tillade mig at bemaerke,

at fantasien i navngivning af gllet er mangfoldigt, men det er smagen sa sandelig ogsa. Hver enkelt kan sa
gore op med sig selv om det er noget man bryder sig om eller ikke. Og sa er alting jo godt!

Derfor iler vi hastigt videre til sang nr. 2, der hylder de gamle julesange og digterne bag disse og det selvom
de samme digtere nok rotere i deres grav adskillige gange.



Julens Sange

Rationaliserings-forkortelses-modi
Mel.: P4 loftet sidder nissen

P4 loftet sidder nissen med sin julegrad
og Rudolfs naese, den er rod.

Et barn er fodt i Bethlehem, sa vidt jeg ved
og her vil sig seenke lidt julefred.

Men julen har s& mange englelyde

0g en rose, sa jeg skyde.

Og Dr. Louises frokost vil vi nyde,

mens det kimer nu til julefest.

Men - nissefar han er en lille hidsigprop
og heijt fra treeets grenne top.

Og Rudolf har vi haft — ham med den rode tuU
og julen har bragt et velsignet bud.
Men helt fra jul til paske vil vi skale,
li's& meget, vi kan tale.

Mens granen taber alle sine nale
pa stjernetaeppet lysebla.

Men - nissefar han truer med sin store ske

og han vil ha’ sin snaps i fre’

| sneen, der stér bade urt og busk i skjul

og hunden den far sig et dobbeit su.

Men Henrik har den gren sd kaer med trommen
strammer gamet, trykker vommen.

Ja, sikken voldsom traengsel der er kommen
Giv tid, giv tid vi nynner glad.

Mens - rotterne de skotter og er musegra
s& dejlig er den himmelbla.

En bedre start pa julen kan man nzeppe fa |
endnu er snaps kan vi lige na.

Men lygten teendes cirka klokken fire,
snart vi slutter — denne lire.

Fem lodder kan man fa for kun en tyv'er
S3 derfor tgmmer vi vor pung.




Vi er nu langt fremme i frokosten og de lune retter er kommet pa
bordet — hamburgerryg — rggede pglser — lun leverpostej —
flaeskesteg med sveaer og sa videre. Der mangler ikke noget og
navnes skal ogsd de brune og hvide kartofler, den sgnderjyske
hvidkal og meget mere.

Bemaeerk dette smukke billede fra julemandens varksted. Fremfgrt
af julenisseglentusiastbestyrelsesmedlem Fritz.

Kulturen har n3et et nyt hgjdepunkt med denne kreation.

@I nr. 6 var fr Amager Bryghus — Oatmeal Stout pa 5,5 % - det er jo ikke hver dag man far en jule havregrgds
@l, men den var nu ikke sa tosset for dem, der stadig kunne smage forskel.

@I nr. 7 kom lige for desserten — ost og ris a la mande samt kaffe — en Grimbergen Noel, som ikke skal
have flere kommentarer — den kender vi jo! Og selvom de skriver, at Kronenbnourg er bryggeriet sa ved vi
godt, at bagved lurer Carlsberg.

Vi er ndet sa langt, at referatet skal sluttes, idet referenten gik inden @l nr. 8 — bussen skulle nds — men vi
skal ogsa have afrundet fgljetonen — hvordan gik det?

Den graf viser lyd, humgr og vagenhed men ikke
lige situationen til hgjre — men Madsen vendte
sadvanen tro tilbage i fuld fart.

@I nr. 8 fik jeg ikke smagt, men det er en ¢l brygget af Pjaltenborg Bryghus efter en opskrift fra 1400 tallet
med malt og honning — julerum 60 og 40 % - kardemomme, kanel og nelliker

Tilbage er blot at gnske:

:Glaeglelig Jul og GodgNytér til alle?

inn Thor Serensen



