4 MitLiv

Hver 14. dag bringer NORDJYSKE Stiftstidendes glrubrik nyt
fra gllets verden. Laserne er velkomne til at stille spergsmal
om ol, komme med tip, forslag eller kommentarer enten pa
oel@nordjyske.dk eller i brev til: NORDJYSKE Stiftstidende, Box
8000, 9100 Aalborg mrk. “@L".

Lindemann Pecheresse - en belgisk ferskengl -
var fgrste test til smagslggene.

TEST: Ensnes kvinder
ngd siggennem otte
ol for at kare den
bedste kvindegl

Otte gl til kvinder valgt af
fire maend, demt og be-
domt af en snes kvinder.
Her falger en kort omtale
af glleneiden raekkefolge
kvinderne placerede dem
ved glsmagningen.

De fleste af gllene skal k-
bes i specialbutikker

eller supermarkeder med
et stort udvalg.

De angivne priser kan va-
riere efter storrelse og
salgssted.

® Schneider Aventinus er
udviklet 11907 af brygge-
ren Mathilde Schneider.
Inspireret af doppelbock
ollet fra Minchen fik hun
fremstillet en weizenbock,
en staerk hvedeol.
Schneider Aventinus er
overgeret, fremstér uklar
og brunlig. Duft af bl.a.
rugbrad og banan. Pris:
15-20 kr.

® Bosteels Tripel Karme-
liet er en staerk belgisk
trekornsol, brygget pa byg,
hvede og havre. Meget
kompleks. Duft og smag af
blomster og frugt.

Pris cirka 22 kroner for en
33l flaske.

® Mikkelers Jackie Brow
er en brown ale brygget
pa vand og seks forskellige
slags malt. Mildt bitter med

kaffesmag, holder seks
procent. Pris 50-60 kr.

® Raasted Bryghus for-
ste forsag med en paske-
@l. Der er brugt cascade
ogamarillo humle| gllen
pas,5 procent. Pris cirka
35k

® Duelund Bryglade Knark
Ill. Vinder af Vendsyseln-
mesterkabet i handbryg i
2006. En moderne udga-
ve af en Russian Imperial
Stout. Sort og staerk, med
et flot bladt skum. Pris cir-
ka35kr.

® Lindemanns Péche-
resse er en belgisk lambic
pd bare 2,5 procent. En
sedlig smag af fersken og
en glimrende aperitit- eller
dessertal. Pris cirka 37 kr.

® Qrbaek Pingus Vinter-
bryg. En letdrikkelig Im-
perial Stout fra fynske @r-
baek. Tilsat engelsk lakrids.
Pris cirka 35 kroner.

® Brewpub Atlantic IPA
erenlysalepa5s,5 pro-
cent. Uklar, kobberred med
en syrlig smag af citrus.en
kombination mellem det
bedste fra amerikanske og
engelske pale ales. Pris cir-
ka30kr.

FORT/EL OM LIVET PA LANDET

Hvordan var
de daglige pligter pa landet?
Beskriv de festlige lejligheder.
Fortzel om livet for bgrnene, kvinderne,
tyendet, gardmanden, karlen mv.

Skriv en kort forteelling om livet pa landet i dag
eller fgr i tiden, som du har oplevet det, og send
den til NORDJYSKE. Nogle af fortaellingerne bringer

viiavisen iapril.

Vedlag gerne et fotografi, hvor du skriver hvor og
hvorndr, billedet er taget, og hvem der er p&. Skriv
navn, adresse og telefonnumre bag pa fotografiet og
vedlag en kuvert med dit navn og adresse, s& vi kan

sende billedet tilbage.
Send din fortaelling til:

NORDJYSKE Langagervej 1, 9220 Aalborg @

Mrk. "Landbotiv”

Eller mail til: landboliv@nordjyske.dk

wdlidste-frist: Onsdag 28. (NAlSe - ——

o

Koncentration om smagsoplevelsen.

Kvinderne og det gode ol

Af Morten Lind
morten.lind@nordjyske.dk

- Umnh. Det er da lige
mig.

Anita Pihl har afsagt sin
uforbeholdne dom.

Vi sidder lunt og hygge-
ligt pd forste sal i en bag-
bygning til HJ. Hansens
Vinhandel i Vingardsgade 1
Aalborg.

Pa et bord centralt i lo-
kalet star otte ol skulder
ved skulder. Bitre, sode,
morke, lyse, danske, uden-
landske, stxrke, milde.
Over de naste par timer vil
de blive vejet, milt og vur-
deret af omkring en snes
kvinder, som har sagt ja til
en aften, hvor det handler
om at smage ol og kare den
bedste kvindeol.

T glassene er netop landet
en Lindemans Pecheresse -
eller sagt pd en anden made
- en ferskenol. En vildtge-
ret aperitifol pa bare 2,5
procent, som de ferreste
synes smager af ol, men
som til gengeld kan drik-
kes ubesvaeret af de fleste.
Olelskere eller ej. Altsd -
set gennem et par traditio-
nelt (be) duggede mande-
briller - en rigtig kvindeol.
Men den skal vise sig at
lande langt nede i feltet, da
kvinderne sidst pd aftenen
skrider til afstemning. Mas-
ke blev historien om ollen -
en belgisk lambic - der ge-
rer med naturens hjlp,
ndr stov og spindelvaev
drysser ned i de abne kar
om natten - lige en tand for
meget.

Men den gor godt, som
den med sine sedt, syrlige
smag og bare 2,5 procent
finder vej ned over smags-
logene i munden pa Anita
Pihl.

Et fast programpunkt

- Jeg kan godt lide ol. Jeg
bryder mig ikke om stout
og ale. Jeg ender altid med
at falde for hvedeollene, si-
ger hun.

Det gor hun ogsi i aften,
skal det vise sig.

Bag arrangementet star
Danske Olentusiasters Aal-
borg afdeling. Den nord-
jyske afdeling har rundet
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rer sammen som kapsel og
flaske og eger i ovrigt hyg-

en.

Kvindeolsmagningen pé
Kvindernes Internationale
Kampdag er et af de faste
punkter pi kalenderen.

Og hver gang stiller fire
af foreningens mandlige ol-
kendere op med hver to ol,
som kamper om kvinder-
nes gunst. Gevinsten til den
vindende mand: En flok
specialol og et ars haneret.

- Vi vil gerne lave nogle
arrangementer for vores
medlemmer, som har en
hoj kvalitet, og som er si
forskellige, at de bliver ved
at have lyst til at komme,
forklarer Gert Svanborg
Sloth, nestformand i lokal-
afdelingen.

En anelse rystet er han i
aften, for de to ol han hav-
de tankt sig at prasentere
for kvinderne, var udsolgt
pi hylderne og matte i hast
erstattes af andre. Det skal
vise sig at vare fatalt for
hans chancer i hinekon-
kurrencen. Den ene, dan-
ske Brewpubs Atlantic TPA,
falder med sin staerke hum-
le slet ikke kvindernes smag
og lander pi en sidsteplads

575 dl og otte
gange om aret bliver med-
lemmerne inviteret til en
smagning med et nyt tema.
Hver gang med mad pa
bordet. For mad og ol he-

med den forholds-
vis milde imperial stout fra
Fyn, den okologiske Pingus
Vinterbryg fra mikrobryg-
geriet Orbak.

- Jeg forstér det ikke. Det

er en utrolig god ol, sukker
Gert Svanborg Sloth.

Maske til mand, men
ikke til kvinder.

Mandegl og kvindegl
Foreningens formand Allan
Carlé mener sagtens, man
kan skelne mellem kvinde-
ol og mande ol.

- Selvfolgelig er der und-
tagelser, men kvinder fal-
der generelt bare ikke for
ol, der er meget bitre og
har meget humle i sig. En
India Pale Ale er absolut
ikke en kvindeol. De fleste
kvinder falder i stedet for
brown ales, portere og
stouts eller hvedeol, lyder
det fra Allan Carlé, der
trods sin klare analyse af
kvindernes ollyster heller
ikke formiede at komme
helt til tops med sine bud
pa arets kvindeol. Det var
den belgiske “Bosteels Tri-
pel Karmeliet” brygget pa
byg, hvede og havre og
“Jackie Brown” fra danske
Mikkeler. Men formanden
bud var ikke helt hen i vej-
ret. De to ol blev stemt ind
pd en anden og en tredje-
plads.

Mens kvinderne smagte
videre - kun afbrudt af en
tur til det store kolde bord
med postejer, spansk polse
og formandens hjemmela-
vede pesto - forsogte Sune
Dittman Pedersen, der til

daglig sxlger specialol og
vin i HJ. Hansen Vinhan-
del at overbevise om at vin-
terbryggen fra Orbxk og
Raasted Foraar var Guds -
eller i hvert fald bryggeri-
ernes - gave til kvindega-
ner. Det mislykkedes.

Sa var der mere held i
sprojten  for bestyrelses-
medlem, Jens Ljorring
Kristoffersen.

Ganske vist gik den ufar-
lige aperitifol Lindemans
Pecheresse ikke ind hos
kvinderne, men det gjorde
den klassiske sterke tyske
hvedeol Schneider Aventi-
nus - i ovrigt oprindeligt
brygget af en kvinde - som
landede pé en aldeles suve-

ran forsteplads.

Ogsa hos Susanne Steen-
holt, der ikke er helt enig
med formand Allan Carlé
om, at der er stor forskel pa
de ol kvinder og mand
foretrackker.

- Jeg synes ikke, der er sa
stor forskel, nir forst vi
kvinder er kommet i gang
med at smage ol. Jeg kunne
ikke lide ol, for min mand
og jeg var pa ferie i Tysk-
land og kom til at smage
hvedeollene. Og sa opdage-
de jeg jo, at der var andet
godt ol. For eksempel bel-
gisk. I dag drikker vi nas-
ten aldrig en almindelig
dansk pilsner.

FOTO: HANS CHRISTIAN JACOBSEN

Ingen glsmag-
ning uden et godt
maltid.

Otte gl til kvinder
- valgt af mand.




