Danske @lentusiaster

Kobenhavn Nord

Kan du ikke lase denne mail, sé klik ind pa
hjemmesiden her.

Nyhedsmail August 2015

Sa er sommer ved at vaere gaet. De fleste er kommet
gennem deres sommerferie. Det betyder at vi igen startet
op med glsmagninger i1 vores lokalafdeling.

Denne nyhedsmail indeholder:

August smagning.
Kommende Arsmeode.
Dansk Olmerke 2016/17.

01 og Mad prisen.

Beretning fra juni smagning.

Skulle du sidde der hjemme med ideer, som du mener vi
skal tage til os i lokalafdeling, sa tov ikke. Det var ikke s
leenge for vi kikker pd 2016 programmet, og her har du nu
mulighed for at give dine indput. Skriv kom om din ide til
Formanden, som sé bringer det videre til arbejdsgruppen.

August smagning - Back to basics

27 august 2015 - 19:00 til ca. 22:00

August smagningen er fastsat til at vaere "Back to Basics"
- Tysk ol for og nu.

Den finder sted den 27. august 2015 kl. 19:00 1
"Telefonfarbrikens fallesrum" pa Telefonvej 8, 2860
Seborg.

Sa er sommerferie ved at vaere kommet pé afstand, hvilke
betyder at vi igen skal smage noget godt ol. Et af vores
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Kommede mede datoer

27. august Smagning

5. september Olletsdag
Vi laver ikke noget i
Kebenhavn Nord

29. september Smagning
21. oktober Arsmade
19. november Julefrokost

Med forbehold for
@ndringer.

(Arrangementer uden link er
ikke bekreftet datoer)

Smageglas

Medbring selv Danske
Qlentusiasters smageglas,
nar du deltager 1 afdelingens
olsmagninger.

Har du ikke et selv, sa giv
besked til formanden, som
du kan lane et af.

Aktivitet i Regionen

Amager:
Sa pa deres hjemmeside

Ballerup:
d. 03/09 Arsmode med
Blindsmagning
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medlemmer (Allan) har valgt at lave en smagning med
tysk ol for og nu.

Det tyske "Reinheitsgebot" var en af verdens forste
fodevareregulerende love og sagde bl.a. at intet andet en
vand, ger malt og humle matte indga i el.

Hvilke variationsmuligheder havde man dengang og idag,
med sa fa handtag at skrue pa. Kan der komme noget
velsmagende bryg ud af det.

Det vil ogsa, ferste gang vi skal vare pa Tellefonfabriken,
som fremover vil vare vores nye tilholds lokale, da

Borgernes hus er lukket.
Prisen for at deltage er 100,- kr., som betales ved
tilmeldingen.

Tilmeldingen forgar her.

Det er sidste mulighed den 19. august 2015 for at tilmelde
sig smagningen.

Vi geelder os til at se jer alle sammen i de nye lokaler til
denne spandende smagning.

Arsmede i Lokalafdelingen

Du lzeser ARSM@DE og teenker straks pé store kedelige
meder. Men sédan er det ikke i lokalafdelingen
Kebenhavn Nord.

Sa sat kryds i kalenderen den 21. oktober.

Vi vil starte med at holde arsmede kl. 18:30, hvor vi vil
gar disse punkter igennem:

Dagsorden pa dette arsmede er:

1. Valg af dirigent.

2. Beretning om Lokalafdelingen.

3. Indkommede forslag (forslag skal vaere formanden 1
hande 8 dage for, sd det kan sendes ud til
medlemmerne).

4. Valg af Lokalafdelingensformand.

. Valg af Lokalafdelingensnastformand (forsla intet

valg, forsetter med arbejdsgruppe).

6. Beslutning om antal menige bestyrelsesmedlemmer
(forsla intet valg, forsetter med arbejdsgruppe
strukturen).

9]

d. 29/09 Besog hos Herlev
Héandbryggerlaug

Bornholm:

d. 21/08 Bornholmsk
handbryggerol

d. 19/08 Irsk & Skotsk Ale
smagning

Frederiksberg:

d. 15/08 FYN ER FIN -
Bustur

d. 21/08 Ny Nordisk el og
smerrebred

d. 24/08 Ny Nordisk ol og
smorrebrod

d. 17/09 Frederiksberg
Bryghus

Kebenhavn:
d. 29/09 Jydsk el

Redovre:
d. 22/09 Smagning af

Hjemmeside

Husk at alt nyt der sker i
lokalafdelingen kommer pa
lokalafdelingens
hjemmeside.

S hold gje
med: koebenhavnnord.ale.dk

Facebook

Du har ogsa mulighed for at
folge med pa vores facebook
side. Klik pé logo her under
og du kommer ind pé siden
hvor du sé kan "syntes godt
om" siden for at f4 nyheder
og opdateringer.
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7. Valg af menige bestyrelsesmedlemmer (udgar hvis
punkt 6 vedtages med arbejdsgruppen).
8. Eventuelt.

Lokalafdelingen vil vaere vert for en lille ol under madet.

Nér vi i god ro og mag er kommet disse punkter igennem,
sé vil vi holde en ol smagning. Hvad emnet for denne
smagning bliver har vil ikke helt féet styr pé endnu. Derfor
har vi heller ikke abnet for tilmeldingen til smagningen,
men vi ved den vil komme til at koste 100,- kr. at deltage 1.

Nér vi far de sidste detaljer pa plads, vil i f4 besked. Men
er sikker pa der nok skal komme noget speendende op af
hatten.

Dansk @lmaarke 201617

Dansk Olmearke skal nu uddeles for 7. gang.
Formalet med uddeling af Dansk Qlmaerke er:

e At oplyse foreningens medlemmer og andre om
udskenkningssteder, hvor man kan fa en
ekstraordinar eloplevelse i omradet.

o At give disse udskaenkningssteder en anerkendelse
og opmuntring til at fortsette og udvide indsatsen
for det gode ol.

e At gge synligheden af Danske Qlentusiaster og de
gode udskankningssteder 1 Danmark.

Olmerkeudvalget har opstillet en reekke kriterier for
uddelingen af @lmaerket:

Overordnet skal der vare et godt udvalg af ol, der
behandles ordentligt og bliver serveret 1 et godt milje.

Udsk@nkningssteder:

1): Der leegges sarligt vaegt pa folgende, primare,
kriterier:

e For fadelsanleg skal hygiejnen vare i orden og ollet
friskt.

¢ God bredde 1 oltyperne og/eller specielle oltyper

e Brew-pub med en rimelig bredde og udskiftning af
sortimentet.

2): Der legges desuden vagt pa folgende, sekundare,
kriterier:

e Dedikation og teft for det gode ol.
o Etegentligt og rimeligt opdateret olkort.
e Personale med olviden.



e I serveret ved den rette temperatur.

e Gastehaner.

Udskiftning af ellet f.eks. i forhold til &rstiden,
lokale nyheder osv.

Q1 serveret i1 korrekte glas.

Mad og ol.

Miljeet.

QI events.

Indkebssteder:
Der leegges serligt vaegt pa folgende kriterier:

e Mangfoldighed, samt god bredde i eltyper.

e Dedikation og teft for det gode ol og personale med
olviden.

e Udskiftning af gllet f.eks. i forhold til &rstiden,
lokale nyheder osv.

e Afholdelse af demo-smagninger.

Serlig kriterier for tildeling til webshops:

e Mangfoldighed, samt god bredde i eltyper.

e Fyldestgorende beskrivelser af ollet pd deres
webshop.

¢ God kundeservice og vejledning.

e Dedikation og teft for det gode ol og personale med
olviden.

e Udskiftning af gllet f.eks. 1 forhold til &rstiden,
lokale nyheder osv

Lokalafdelingernes vurdering — vi har brug for jeres
hjzlp

For at glmearkeudvalget kan fa det bedste udgangspunkt
for at udpege modtagerne af Dansk @lmerke 2016/17, har
vi brug for lokalafdelingernes hjelp og der med din hjalp.

Vi i1 Kebenhavn Nord vil rigtig gerne vaere med til at finde
nogle af disse steder og fa dem fort pé listen, sa sidder du
som medlem med et bar/cafe eller et indkebssted du mener
at vi ber kikke lidt naermer p4, s& send en mail til
martin.nygaard.diedrichsen@ale.dk hurtigst muligt, med
en lille beskrivelse af stedet, sd vi kan kikke lidt neermer
pa det.

Vi gleder os til at herer fra jer.

&1 og Mad Prisen

01 og Mad Prisen er Danske Qlentusiasters nye pris.

Prisen uddeles én gang om aret til en kok, en brygger, en
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forfatter, en virksomhed, etc., som har ydet en
ekstraordiner indsats i forhold til at fremme ol 1
kombinationen med mad.

Formalet med prisen er at stimulere kokke, bryggere og
folk ude i det sm4 hjem til at udforske de rige muligheder
for smag og aroma, som ¢l og mad rummer sammen.

O] og Mad Prisen er Danske Olentusiasters pris, men
uddeles 1 et samarbejde med det gastronomiske magasin
smagogbehag.

Medlemmer af Danske @lentusiaster indstiller kandidater
til prisen frem til den 20. august 2015. Det samme gor
leeserne af smagogbehag.

Det gores pa hjemmesiden.

En jury bestaende af formanden for Danske @lentusiaster
Anne Lise Knerr, formanden for Q1 og Mad Udvalget i
Danske Olentusiaster Christian Andersen samt
ansvarshavende chefredakter Jesper Bo Bendtsen,
smagogbehag, udvelger vinderen af prisen.

Modtageren af @1 og Mad Prisen er medlem af juryen for
naeste ars uddeling af prisen.

@1 og Mad Prisen bliver uddelt for forste gang under
Danmarks sterste madfestival Food Festival i Aarhus fra
den 4.-6. september 2015.

Sommer grill

Vi skrev den 27. juni, og det var tid til dette ars sommer
grill arrangement.

Vi ma erkende at sommeren havde taget en dag fti, for
vejret var ikke super sommerligt, men dog til tider ganske
fint.

De 17 glentusiaster det var medt op til denne billige og
dejlige dag, kom bredt omkring ol verden med 3 nye ol fra
Thisted, flere forskellige Coisbo ol og ikke mindst nogle
ol fra Willemose.

Men til en grill "fest" skal der jo ogsé vare mad og fadel. |
ar var fadellen en Braunstein ol, og pd Grillen var der bade
beffer og pelser nok til alle mand kunne trille hjem igen.

Det virkede som om vi igen 1 ar havde fundet den helt
rigtig kombi af masser af ol og ellers bare stille og ro til at
hygge, for det tog nogle timer for vi kunne pakke sammen
og sige tak for denne dejlige dag.
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Det bekrafter os bare i at vi igen til neste sommer vil
atholde dette arrangement, maske det 2016 kan blive med
hgj sol, og endnu flere olentusiaster.

Vi glaeder os til at kommer i1 gang igen efter sommeferien,
og bruge den nye lokalitet.

Heojt Skum

Bitten Riis Thomsen



