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Nordatlantisk
smagning

Hvad far man hvis man mikser den feergske restaurant
KOKS og 2 specialgl udviklet til KOKS?

Man far den naeste glsmagning i Arhus C.

Den ene gl, Raest Fisk, er en belgisk witbier tilsat havsalt
og bruges af KOKS til forskellige former for fermenteret
fisk. Den anden, Raest Kad, er en belgian dark strong ale
tilsat tang, anvendes af KOKS til fermenteret fareked og
hvalkad.

Disse to ol og andre interessante @l fra Feergerne og fra
Island kommer du til at smage, hvis du tilmelder dig
glsmagningen den 26. marts kl 19 pa Café Albert.

Skulle det vaeret gaet din naese forbi, sa fik KOKS 2
Michelin stjerner i Musikhuset sidste maned.

Det bliver en smagning der starter blidt, men hurtigt
dykker ned i det mgrke og alkoholtunge dyb.

Fundamentet bliver lagt med en IPA efterfulgt af en
syrlig frugtel. S& kommer de to feromtalte el fra KOKS -
og allerede her passerer vi 8% market. Herfra gar det
stejlt nedad. Vi passerer 9% market med en roget
imperial stout, 15% maerket passeres med en islay reget
BA stout og til sidst lsegger vi os til hvile ved 16,5% i
kulsort mgrke sammen med en braendevinsfadlageret
stout.

De gl vi kommer til at smage er:

Gullhornid - IPA collab Okkara og Mikkeller
Fj6lublaa Hondin - Frugtel fra Borg Brugghus

Raest Fisk - Wittbier collab KOKS og Mikkeler

Raest Kad - Strong Dark Ale collab KOKS og Mikkeller
Surtur 30 - Imp Smoke Stout fra Borg Brugghus

https://www.ale.dk/aarhus/nyhedsbreve/nyhedsbreve-aeldre/nordatlantisk-smagning/

Nordatlantisk
smagning

Sted: Cafe Albert,
Mgllevangs Allé 151,
8210 Aarhus V

Tid: 26-3-2019 kl. 19.00
-22.00

Pris: Kun 129 kr.

Tilmelding og betaling:
Mobilepay: 25247715 -
John Aabille

Bank: 3656 3656946768
Angiv medlemsnummer
+dit navn

Aarhus
Syd

@lsmagning 21-3-2019:

QUIZ NIGHT
Klik her
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Surtur 8.7 - Imp Stout BA Islay fra Borg Brugghus
Nykur BA - Imp Stout BA Islandsk Brennivin collab
Okkara og Borg Brugghus
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