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Odense den 25. marts 2017

@1 med whisky blev Arets Danske @lInyhed
@llen Jack & Beer fra Thisted Bryghus er Arets Danske @Inyhed 2016.

Jack & Beer er en gl pa 8,0 procent alkohol, som er tilsat whisky og lagret tre maneder pa fade af
egetrae. Desuden er gllen en stengl, dvs. at gllen modner med lavasten, som er daekket af
karameliseret sukker.

Det innovative og produktive bryggeri Thisted Bryghus har vundet Danske Qlentusiasters pris som
Arets Bryggeri i bade 2015 og 2016, men aldrig far prisen Arets Danske @Inyhed.

Jack & Beer blev karet af medlemmerne af Danske Qlentusiaster, og er den samlede vinder pa
tvaers af de tre kategorier, som udger afstemningen om Arets Danske @lnyheder.

| kategorien op til og med 4,0 procent alkohol vand Fur Julefrokost fra Fur Bryghus. Qllen er pa 2,7
procent med noter af lakrids og reg. Fra 4,1 til og med 7,0 procent alkohol vandt Porter fra
Jacobsen, en tjeeresort gl pa 6,5 procent med regmalt fra Stauning Whisky, og i kategorien over
7,0 procent alkohol vandt Julegris(k) fra Hornbeer, en belgisk strong ale pa 9,0 procent.

Kontakt
. Hans Peter Jepsen, landsformand, Danske Qlentusiaster: 51 51 28 36
. Christian Andersen, pressekontakt, Danske Qlentusiaster: 51 21 31 41

Baggrundsinformation om Danske Glentusiaster:

Danske Qlentusiaster er uafhaengig, landsdeekkende glforbruger- og interesseorganisation.
Foreningen har naesten 9.000 medlemmer fordelt pa mere end 50 lokalafdelinger over hele landet.
Vi arbejder for et mangfoldigt udbud af bryggerier, @l og eltyper, oplyser og skaber debat om al,
stotter og stimulerer handbrygning og dansk bryggekunst, sikrer gl en respektfuld behandling samt
varetager forbrugernes interesser. Vi repreesenterer danske glforbrugere i Forbrugerradet, i Dansk
Retursystems Kontaktudvalg samt i European Beer Consumers Union (EBCU). Endvidere udgiver
vi Danmarks stgrste magasin om @l, @LentusiasteN.
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Baggrundsinformation om Arets danske @inyhed(er):

For at stimulere de danske bryggerier til at sende nye gl pa det danske marked har Danske
@lentusiaster hvert ar siden 1999 karet Arets danske @lnyhed.
| Igbet af aret bliver der opstillet en liste over alle danske ginyheder, og medlemmerne veelger
herefter, gennem en afstemning lige efter nytar, hvilke ol der skal kares som Arets danske
JInyhed(er). Fra 2011 til 2015 var afstemningen delt i to kategorier:

@l med ABV (Alcohol By Volume) op til 5,9 % og @l med ABV pa 6 % og derover.

DE FORSTE SEKSTEN ARS VINDERE

Arets danske @Inyhed

1999 Ceres | Royal All Malt
2000 Ceres | Royal Spring
2001 Carlsberg | Abbey Ale
2002 Brgckhouse | IPA
2003 Refsvindinge | Mors Stout
2004 Carlsberg | Christmas Ale
2005 JDIfabrikken | Porter
2006 Bryggeriet Vestfyen | Willemoes Jul 2006
2007 Midtfyns Bryghus | Imperial Stout
2008 Hornbeer | Caribbean Rumstout
2009 Midtfyns Bryghus | Chili Stout
2010 Midtfyns Bryghus | Fisherman’s Ale Rough Snuff Handbryg
2011 - op til 5,9 % Hornbeer | Dryhop
2011 - 6,0 % og over Hornbeer | The Fundamental Blackhorn

2012 - op til 5,9 %

Ugly Duck Brewing Co.

Simcoe & Chinook IPA

2012 - 6,0 % og over

Ugly Duck Brewing Co.

Imperial Vanilla Coffee Porter

2013 -optil 5,9 %

Ugly Duck Brewing Co.

Amarillo & Citra IPA

2013 - 6,0 % og over

Hornbeer

Viking Chili Stout

2014 — op til 5,9 %

Ugly Duck Brewing Co.

Foxy Brown

2014 - 6,0 % og over

Munkebo Mikrobryg

Alstaerk Bourbon

2015 - op til 5,9 %

Hornbeer

Charlies Cool Porter

2015 - 6,0 % og over

Midtfyns Bryghus

Russian Imperial Stout
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