
 

UPS! Meddelelse fra redaktøren af Nyhedsbrevet: 
1.  Årsmødet - udskydes Ɵl oktober, 

Lokalafdelingens årsmøde, som var planlagt Ɵl at skulle være aĬoldt Ɵrsdag 17. 
september kl. 19.00 på Dronning Louise, er vi desværre nødt Ɵl at flyƩe Ɵl 
medlemsmødet i oktober. DeƩe skyldes udfordringer med at få diverse Ɵng helt 
på plads for afdelingen, således at årsmødet kan aĬoldes korrekt. Der arbejdes 
på at få det hele på plads Ɵl den Ɵd. 

  

 

Der indkaldes hermed Ɵl årsmøde i lokalafdeling 
Esbjerg. Tirsdag den 15. oktober. Dagsorden iflg. 
Vedtægternes § 13, stk. 7. Under årsmødet, som er 
graƟs at deltage i, er foreningen vært ved en øl. EŌer 
mødet bliver der aĬoldt en spændende ølsmagning 
med brygger-besøg. 

Nå! Men vi må tage fat på dagens medlemssmagning for i nyhedsbrevet stod følgende: 

”Sidste måned præsenterede vores amerikanske ven, Ryan, en spændende flok amerikanske øl. Også i 
denne måned er vi så heldige, at det er nogle af vore egne trofaste mødedeltagere, som vil aĬolde en 
smagning for os. Det er meget glædeligt med interessen hos medlemmerne for at præsentere øl, og det er 
ekstra spændende for os andre at høre om medlemmers oplevelser i øl-verdenen. 

På Ɵrsdag vil Orla og Susanne Nørgaard, sammen med Tina Horsbøl, fortælle om deres rejse igennem deres 
smagssanser, som har ændret sig meget siden de startede i sin Ɵd med at smage øl”. 

Orla og Susanne har også brygget noget øl selv, og det kan I også glæde jer Ɵl, at der vil blive serveret lidt 
af. Derudover tager de tre nogle af deres egne favoriƩer med, samt noget helt nyt, - så det bliver absolut 
noget smag for sanserne!!! 

 

 

 

 

Medlemsmøde den 17. september 2024 kl. 

19 på Dronning Louise med smagning ved 
Susanne – Orla og Tina 

 

 

Hvor skal vi hen du? 

Håbet er 
lysegrønt 

 

Fremmødet ved spisningen var lovende for aŌenens medlemsmøde,   
idet 22 deltog i menuen, der bestod af Gullasch med kartoffelmos og 
sovs, hvori var blandet Erdinger Dunkel og det var ”ikke så ring” 

 



Kl. 19.00 præcist slog formanden Jakob Sørensen på glasset og bød velkommen Ɵl 

48 deltagere 
og fortsaƩe med informaƟoner. Herunder omkring årsmødet, der var udsat 
Ɵl oktober, hvilket i øvrigt er i overensstemmelsen med vedtægternes § 13, 
stk. 6 og da indkaldelse med forklaring er udsendt før 15. september er 
fristen også overholdt. 

Årets danske bryggeri 2024 skal findes og indsendelse skal ske inden 
udgangen af oktober. Kriterierne er: 

 Hvad er særligt godt ved bryggeriet 
 Hvad har de gjort af særlige Ɵltag 
 Hvilken øl vil man anbefale fra bryggeriet og hvorfor 

Forslag indsendes snarest Ɵl formanden eller medtages Ɵl årsmødet. 

AfskedsrecepƟon på Fanø Bryghus i forbindelse med, at Steve Rold flyƩer Ɵlbage Ɵl USA med familien, 
aĬoldes den 25. oktober fra kl. 15 – 18 på Fanø Bryghus. Alle er velkomne. 

Øllets dag. Se referatet fra aĬoldelsen på hjemmesiden. 

     

Ordet og mikrofon blev hereŌer overladt Ɵl Susanne – Tina og Orla som var tovholdere ved aŌenens 
smagning og det blev en rigƟg god aŌen med godt øl og fremragende ”tovholdere” 

 

                      

 

Susanne lagde ud med at fortælle om trioen og jeg vil referere direkte som det står i hendes talepapir, for 
der fik jeg mig et godt grin – ”talepapiret” fortæller om nogle yderst posiƟve og særdeles muntre personer 
-så her kommer direkte fra papiret: 

 



                                                           

Men Susanne havde lige en historie om Jimmy Carter, præsident i USA 
1977-1981, som besøgte Tyskland og der fandt ud af, at man havde mange 
små bryggerier og i USA Budweiser og Cooks osv. Det undersøgte han da 
han var Ɵlbage i USA og fandt ud af at reglerne fa forbudsƟden var en 
hindring. Det blev ændret således, at man gik fra ca. 100 bryggerier i USA 
og nu Ɵl flere tusinde. 

 

Nr. 1 – Ærø No. 5 Valnød Bock fra Ærø Bryggeri, 7,O % 

 

 

Nå ja! Først blev der 
serveret en Ærø Valnød 

 

 

Pas på med at tage 
Økologisk Valnød – den 
smager helt anderledes! 

 



Nr. 2 – Nørgaards Hvedeøl fra Nørgaards Bryghus, 5,0 % 

Brygget 23.3.2024 og første gang den 13.4.2014 – hvedemalt, pilsner, 
palemalt, hvedeflager og munick malt TeƩnanger humle og M20 gær 
Bavarian Hvede. 

OG: 1061 – FG: 1023 – IBU: 20 

Valsning er sket hos Jens KrisƟan Ørnskov. 

 

Nr. 3 – Klosterkvarterets Saison øl fra Kolding Gårdbryggeri, 6,0 % 

 

Nr. 4 – Wishful Escapism Double Neipa fra Stepping Stone Bryggeri, 8,6 % 

En Double IPA med smag af citrus, mandariner og med urter – sød og frisk 
øl – lidt biƩer. 

Stepping Stone skriver: Brygget med Idaho7 Cryo, Idaho7 og El Dorado 
humle 

 

Pause – humøret var højt - talelysten steget adskillige decibel, men tovholderne kunne styre de glade 
”smagere”. 

 

         

Klar igen! 

 

 

 

 



Nr. 5 – Salmiac Licorice Cherry Sour fra Coolhead Brewery, Finland, 5,0 % 

 

Nr. 6 – Sort Kænguru – amerikansk dark lager fra Nørgaards Bryghus, 5,5 % 

Barleyflager, carafa II – rørsukker 

Enigma humle – 

 M84 Bohemian Lager 

OG: 1073 – FG: 1022 – IBU: 47 

 

Nr. 7 – Vinter Stout fra Nørgaards Bryghus, 5,3 % 

Palemalt – Munich malt  

Havreflager – cara aroma – chokolademalt og ekstra sort malt 1300 ebc 

Goldings og perle som biƩerhumle og aroma hallertauer – Safale S-04 

OG: 1060 – FG: 1020 – IBU: 42 

 

                    

 

 

 



Nr. 8 – Gl. Carlsberg Porter, 8,2 % 

 

 

 

     

Lodtrækningen gav følgende resultat: 

Nr. 1 Kurt Madsen   

Nr. 2 Kim Olsen  

nr. 3 Henry Petersen 

 

 

 

Susanne – Tina og Orla jonglerede sig 
elegant og på humorisƟsk vis gennem 

smagning og vi fik dermed en fantasƟsk 
aŌen som formanden udtrykte det i sin 

tak. 

 



Dermed nåede vi gennem en god aŌen med tak Ɵl Orla – Susanne og Tina. 

 Finn Thor Sørensen 

 

 


